IDirtshaus

Bapariapark

Schon, dass lhr da seid!!

" Wirfshaus i
Bavariapark |

>

Wir und das gesamte Team heif8en Euch sehr herzlich Willkommen.
Wir freuen uns darauf, Euch kulinarisch verwohnen zu diirfen.

In unseren Produkten stecken weitestgehend (bio-)regionale,
saisonale, hormon-, gentechnik- und pestizidfreie Produkte und
Zutaten.

Nachhaltigkeit liegt uns sehr am Herzen und wir verwenden viel Zeit
und Miihe bei unserer Produktauswahl und Suche nach ,,guten*
Lebensmitteln.

Diesen hohen Qualitatsanspruch haben wir bei allen unseren
Gerichten und Produkten.

Lest mehr auf der folgenden Seite iliber unsere Produkte.

Lasst’s Euch schmecken!

Eure Familie Sedgwick
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Unsere Produkte - ein Qualitatsversprechen

-~

Wir verarbeiten Strohschweine aus Moosach (40 Minuten auBBerhalb
von Miinchen).
Gliickliche Schweine fiihren zu qualitativ hochwertigem Fleisch

Unsere Eier kommen von freilaufenden Hiihnern

Beste Milch aus dem Berchtesgadener Land

Bio Olivenol von Christos Olivenfarm aus Griechenland
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a bisserl was geht immer

D

Obazda a1.621 von Dahlhoff mit roten Zwiebelringen und Breze

2 kleine Scheiben Malzbrot a1

1 Breze von der Backerei Piller as

Krautsalat 21426 @

Kleiner Salat mit Krauterdressing .
von frischen Blattsalaten, Wiesenkrautern und Bio-Olivendl vom Keltenhof
sowie Essig von Theos Essigmeisterei

Zzum warm werden

358
Bouillon vom Rind aic.

ausgekocht von Rinderknochen, mit kleinen handgemachten Maultaschen
von Herrn Kachele und Schnittlauch

Hausgemachte Gulaschsuppe
vom Rind, dazu Malzbrot

9,80 €

1,00 €

1,30 €

3,00 €

4,00 €

6,00 €

6,90 €
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,Winter - Bowl“ bayrisch

Y N

Winterliche Blattsalate vom Keltenhof wie Radicchio, Chicorée, Endivie, roter Mangold, Romana,
Lolo Rosso, Lolo Biondo, Wasabi-Rucola, Batavia, Kale, Zuckerhut, Rote-Beete-Streifen und Frisée
mit hausgemachtem Sauerrahm-Dressing auf mariniertem Krautsalat,

serviert mit angebratenen Speck-Grenaille-Kartoffeln, gertsteten Kiirbiskernen und einem Spiegelei
CGM,Z3,26

13,50 €

aus dem Flammkuchen-Ofen

Flammkuchen ,klassisch® yi6,2173 10,90 €
mit Speckwiirfeln und geriebenem Kase

Flammkuchen ,griechischer Art“ i 10,90 €
mit Hirtenkase, Paprika und Peperoni

Flammkuchen ,vegan® ® 12,90 €
mit Tomaten, Zwiebeln, Zucchini, Paprika, Rotkraut, Champignons und Friihlingszwiebeln

Flammkuchen ,Fisch® aip6r 10,90 €
mit Wildlachs und Shrimps
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Lieblingsschmankerl

o 19

Ofenfrischer Schweinebraten ai.z1232426
vom Strohschwein mit deftiger Augustiner WeiShiersoBBe und einem Kartoffelknodel
dazu eine Portion Krautsalat

Minchner Schnitzel* s comz @

vom Strohschwein, in Senf-Meerrettich-Panade mit Pommes (leicht scharf)

7 Stiick Rostbratwiirstl vom Strohschwein ai 7375
auf Fasssauerkraut, dazu eine Scheibe Malzbrot

jedes weitere Wiirstl z3 75

,Bauern-Grostl“aicim
nach Art des Hauses mit Strohschweinefleisch, Bratenjus, Kartoffelknddelscheiben,
Zwiebelringen, Majoran und einem Spiegelei aus Freilandhaltung, dazu Beilagensalat

Wiener Schnitzel* aicom @

vom bayrischen Kalb mit gerosteten Grenaille-Kartoffeln, Preiselbeeren und kleinem Salat

Abgebraunte Maultaschen aiceLz3 )
handgemacht von Herrn Kachele, gefiillt mit Schweinefleisch, geschmolzenen Zwiebeln,
Dunkelbierjus und Fasssauerkraut (wahlweise auch vegetarisch oder vegan, ohne Jus)

Handgemachte Steinpilzmaultaschen aicc

von Herrn Kachele,
auf cremigem Wirsinggemiise mit sautierten Steinpilzen und Steinpilzkraut

Kasespatzle ncc
mit einer speziell fiir uns zusammengestellten Kasemischung von der Molkerei Vorarlberg
und frischen Rostzwiebeln

Serviettenbreznknodel i cc
hausgemacht, in Butter angebraten, mit Rahmsol3e von frischen Edelpilzen

Winterliches Ofengemiise

(Urkarotte, Steckriibe, Petersilienwurzel, gelber Karotte, Rote Beete)
mit Grenaille-Kartoffeln und cremiger Senfkérnersofse

Saiblingfilet oe.

auf der Haut gebraten, mit winterlichem Ofengemiise

(Urkarotte, Steckriibe, Petersilienwurzel, gelbe Karotte, Rote Beete)
Grenaille-Kartoffeln und cremiger SenfkornersofSe

*Wir verwenden glutenfreies Mehl und Panade von Schar fiir unsere glutenfreien Schnitzel.

13,90 €
+ 2,00 €

15,90 €

10,50 €

+ 1,00 €

16,90 €

21,90 €

14,80 €

19,50 €

10,50 €

13,50 €

11,50 €

22,50 €
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Kinderkram
o000
,WeiB nicht® Kartoffelknodel a1 oder Spatzle a1.c.6 mit SoRe t 4,00 €
»Mir egal® 3 stiick Rostbratwiirstl mit Pommes 7122237425 6,80 €
,Schniiitzel® Kinderschnitzel vom bayrischen Kalb mit Pommes a1,c 8,90 €
Srgendwas!® Kinder-Kasespitzle a1, 6,20 €
,Hab keinen Hunger® Portion Pommes @ 3,80 €
Dolce Vita

Ofenwarmer Apfelstrudel aicon 740 €

mit Joghurt und Rum-Rosinen gefiillt, dazu eine Kugel Vanille-Eis

Hausgemachter Kaiserschmarrn (genug fiir 2 Personen) aicc 15,80 €
aus frischen Eiern aus Freilandhaltung,

dazu hausgemachtes Apfelmus oder Zwetschgenroster

jedes weitere Glas mit Mus oder Roster + 2,00 €

Demeter BlO-zertifiziertes Creme-Eis je Becher 4,00 €
Vanille-Brownie-Eis 6
Schokoladensorbet | Erdbeersorbet | Zitronensorbet @ @

F-Whip Softeis a6 @ 4,00 €

im Waffelbecher, glutenfrei im Becher
Vanille | Schokolade @ | Erdbeere ®| Mango @l Joghurt | Gesalzenes Karamell

Portion Schlagsahne 6 +1,00 €
Affogato al caffé cc vanilleeis mit Espresso iibergossen 4,20 €
Kuchen aus unserer Vitrine 430 €

von der Konditorei Momm aus dem Miinchner Westen
(Bitte fragen Sie unser Servicepersonal nach der taglichen Auswahl. Achtung! Die Kuchen sind mit den
glutenhaltigen Kuchen in einer Vitrine!)
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Bier

F W N
fuf)

Augustiner Helles 5,2% a1

Augustiner Schnitt 5,2% 1

Augustiner Edelstoff 5,6% a1
Augustiner Dunkel 5,6% a1
Augustiner Radler 5,2% z61

Augustiner WeiBbier 52% a1
Augustiner Pils 5,6% A1
Augustiner RuB 5,4% z6x

Konig Ludwig ~
leichtes 2,9% /dunkles 5,5% /alkoholfreies Weilsbier < 0,5%

Konig Ludwig RuBS alkoholfrei < 0,5% zo1

Clausthaler Alkoholfrei extra herb < 0,5% a1

J.oW
Augustiner Briu

0,51-3,90 €
MaR 1,0 1-7,80 €
0,51-3,20€
0,51-4,00 €
MaR 1,0 1 -8,00 €
0,51-4,00 €
MaR 1,0 1 -8,00 €
0,51-3,90 €
MaR 1,0 1-7,80 €
0,51-4,00 €
0,331-3,60 €
MaR 1,0 | - 8,00 €
0,51-420¢€
MaR 1,0 1 - 8,00 €
0,51-4,10€

Theresienhche 15 | 80339 Miinchen | Tel. 089-452 116 91 | info@wirtshaus-am-bavariapark.com | www.wirtshaus-am-bavariapark.com


mailto:info@wirtshaus-am-bavariapark.com

IDirtshaus

Bapariapark

Aperitif

Aperol Spritzz+0 Aperol, Prosecco, Soda Wasser, Orange 0,25| — 6,80 €
Hugo o Holundersirup, Prosecco, Soda Wasser, Minze, Limette 0,251 - 6,80 €

Rosato Mio 74,0 Ramazotti Rosato, Prosecco, Basilikum 0,251 -6,80 €

Longdrink

Gin Tonicozs Tegernsee Gin und Schweppes Tonic Water 9,50 €
Vodka Lemon 328 Lions Vodka und Schweppes Bitter Lemon 9,50 €
alkoholfrei
Wasser klassik 0,251-3,00 €

0,751-5,80€
Wasser still 0,251-3,00 €
0,751-5,80€
Coca Cola 32427 0331-3,60€
Coca Cola Light 32427210 0331-3,60€
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_C
d alkoholfrei
Spezi B.2427 0,51-3,80€
Zitronenlimonade z7 0,51-3,80 €
Apfelsaftschorle 041-380¢€
Apfelsaftschorle naturtriib 041-390€
Johannisbeernektar-Schorle 041-390¢€
Maracujafruchtsaftschorle 041-390¢€
Rhabarberschorle Bio von Adelholzener Flasche 0,5 | — 4,50 €

HeiBgetrank

(Kaffeebohnen der Kaffeerosterei Fausto aus dem Miinchner Siden)

Tasse Kaffee 7 ( ( 2,80 €
Haferl Kaffee z7 D 3,80 €
Espresso z7 I 2,50 €
Doppelter Espresso z7 4,00 €
Cappuccino 776 340 €
Milchkaffee 7.6 410 €
Latte Macchiato 7 410 €
Warme Trinkschokolade ¢ 4,50 €
Tee aus dem Hause Eilles — Diamond Collection 410 €
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Offener Wein

Weinschorle weif$ 0,275 1 - 6,00 €
Felix & Volkhard Mayer, Rieslingschorle

Weill
Griuner Veltliner o Joseph Schmid - Osterreich 0,251-6,80 € | 1,001 -26,00 €
WeiBer Burgunder o Scheu - Pfalz - Deutschland - 2019 0,251-9,20€ | 0,751 -26,00 €

Riesling o Fiona - Markus Molitor — Mosel — Deutschland —2017 0,25 1-14,00 € | 0,751 — 38,00 €

Die Gefahrten VDP o Castell — Franken — Deutschland 0,251-9,80€ | 0,751 -28,00 €
Lugana Etichette Nera poco visconti - Italien 0,251-9,80€ | 0,751 -28,00 €
Rot

Blauer Zweigelt o Dolle - Osterreich — 2019 0251-720€ [1,001-28,00€
Primitivo Merlot Sud IGT o Salento — Italien 0,251-850€ 0,751 —24,00 €
Vitus Spatburgunder o Dr. Heger — Baden — Deutschland 0,251-18,00€ |0,751 —48,00 €
Gigondas o Vieux Clocher - Arnoux & Fils — Frankreich — 2018 0,251-18,00 € |0,751—48,00 €
Neipperger Schlossberg Lemberger o GG 0,251-38,00€ |0,751-100,- €

Graf Neipperg — Wiirttemberg, Deutschland — 2017

A
LTy
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Schaumwein | Champagner

Y I 4

PriSecco Jorg Geiger (alkoholfrei)
Weiss | Wiesnobst | Holunderblite | Krauter 0,21-6,50 €
Rot | Wiesnobst | Johannisbeere| Sauerkirsche 0,21-6,50 €
Prosecco Treviso Bertoldi poco Trentino - Italien 0,11—-4,60 €

0,751 — 26,00 €
Prosecco Rosé Bertoldipoco Trentino - Italien 0,75! — 26,00 €
Crémant de Limoux Pink 15310 0,751 - 32,00 €
Brut Aimery
Crémant de Limoux Cuvee 15310 0,751 - 32,00 €
Brut Blanc
Deutz Champagne Bruto 0,751-90,00 €
Cuvée
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Flaschenwein

Weils

Chardonnay

Meerlust — Stellenbosch — Stidafrika — 2017 0 0,751-48,00 €
Oppenheim, Kiihling-Gillot — Rheinhessen — Deutschland — 2017 o 0,751-58,00 €

Griiner Veltliner o
Ried Kollmiitz — Smaragd- Rudi Pichler — Wachau — Osterreich — 2016 0,751-70,00 €

Pouilly Fuissé o

Joseph Drouhin — Burgund — Frankreich — 2018 0,751-50,00 €
Riesling o

Dr Biirklin-Wolf — Langenmorgen — G C — Pfalz — Deutschland — 2013 0,751-85,00 €
Rot

Barbera d’Alba Piana o 0,75 | — 40,00 €

Ceretto — Piemont — Italien — 2016

OP Eximium Cuvée No. 280 0,751-150,00 €
Albert Gesellmann — Burgenland Osterreich — 2015

Rubicon o 0,751 - 60,00 €
Meerlust — Stellenbosch — Siidafrika — 2015

Pinot Noiro
Occidental Wines - Sonoma Coast — Kalifornien — USA — 2013 0,751-180,00 €

Rosenberg o
Gerhard Markowitsch — Carnuntum — Osterreich — 2014 0,751-60,00 €
— 2008 1,50 | — 160,00 €
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Zum Schnapseln

J

Augustiner Tropfen 32% 2cl-3,40€ Hirschkuss 38% 4cl-7,00¢€
Ramazotti 30% 4c-510¢€ Grappa Vuisinar Riserva 41% 4cl —7,00€
2 Jahre
Obstler 38% 2cl-3,40€ Williams-Christ-Birne 40% 2cl-3,40€
Marillenschnaps 35% 2cl-3,40€
Lantenhammer
Williams-Birne 42% 2c-7,00¢€ Marille 42% 2c—-7,00¢€
Haselnuss 42% 2c-7,00€
Tegernseer
Eierlikor 20% 2cl-5,00€ Williams Birnen Brand 40% 2cd-7,00€
Himbeergeist 40% 2c-7,00€ Marillenbrand 40% 2c-7,00¢€
Haselnusshrand 40% 2cl-5,00€
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Folgt uns auf Facebook & Instagram
um alle aktuellen News zu erhalten.

Gerne informieren wir Euch tiber geplante Aktionen, Neuigkeiten oder Veranstaltungen.
Schickt uns eine E-mail, um regelmafig unseren Newsletter zu erhalten.
Oder werdet Fans unserer Facebook-Seiten Wirtshaus http://facebook.de/wirtshausambavariapark
und Kongress Bar https://www.facebook.com/kongressbar
Unsere aktuelle Mittags-Wochenkarte ist im Eingangsbereich ausgelegt oder
Ihr findet Sie auf unseren Webseiten.

Uber Facebook und Instagram konnt thr Euch immer tiber unsere aktuellen Events informieren.
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Deklarationspflichtige Allergene

Glutenhaltiges Getreide (Weizen)

Glutenhaltiges Getreide (Khorasan-Weizen)

Glutenhaltiges Getreide (Gerste)
Krebstier

Fisch

Sojabohnen

Schalenfriichte (Mandeln)
Schalenfriichte (Walnisse)
Schalenfriichte (Pecanntisse)

Schalenfriichte (Pistazien)

Sellerie
Sesamsamen

Lupinen

mit Konservierungsstoffen
mit Antioxidationsmittel
mit Phosphat
koffeinhaltig

mit Schwarzungsmittel

A2
A4

A6

H2
H4
Ho

H8

Zusatzstoffe
)
74
76
78

210

Glutenhaltiges Getreide (Dinkel)
Glutenhaltiges Getreide (Roggen)
Glutenhaltiges Getreide (Hafer)
Eier

Erdniisse

Milch/Laktose

Schalenfriichte (Haselniisse)
Schalenfriichte (Cashewntisse)
Schalenfriichte (Parantisse)

Schalenfriichte (Macadamia
oder Queenslandniisse)

Senf
Schwefeldioxid, Sulfate

Weichtiere

mit Geschmacksverstarkern
mit Farbstoffen

mit StiBungsmitteln
chininhaltig

enthdlt eine Phenylalaninquelle

Bitte informiert Euer Servicepersonal iiber eventuelle Allergien oder
Lebensmittelunvertraglichkeiten. Wir werden dann versuchen, alternative Speisen anzubieten.
Wir tun unser Moglichstes, in unserem Restaurant das Risiko von Kreuzkontaminationen zu
reduzieren, allerdings konnen wir nicht zu 100% garantieren, dass alle unsere Speisen vollig frei
von Allergenen sind und Gibernehmen deshalb dafiir auch keine Haftung.

Gaste mit schweren Allergien miissen Ihr Allergie-Risiko selbst einschatzen und
entsprechende Speisen werden auf eigenes Risiko verzehrt.
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GESCHICHTE KONGRESSGELANDE

Mit der Ausstellung ,Minchen 1908“ wurde der
Ausstellungspark am 16. Mai 1908 anlaRlich des 750.
Stadtgriindungstages eréffnet.

Auf der Theresienhche wurde ab 1964 die Basis fir
heute international renommierte Leitmessen gelegt.
Am 15. September 1998 ging die 94-jahrige
Geschichte des Ausstellungsparks und die 34-jahrige
Geschichte des Messegeldndes auf der Theresien-
héhe zu Ende. Nach und nach sind dort fast alle Hallen
abgerissen und Platz fiir eine neue Nutzung gemacht
worden.

ALTE KONGRESSHALLE

Die Alte Kongresshalle, einst Deutschlands gréfte
Halle ihrer Art, glanzt immer noch durch ihre
geradlinig-schlichte, retro-futuristische Anmutung
und ist eines der letzten noch erhaltenen Gebdude
des alten Messegelandes auf der Theresienhdhe.
2004 stimmte die Vollversammlung des Stadtrats
einstimmig dem Verkauf der 1953 erbauten, unter
Denkmalschutz stehenden ehemaligen Kongresshalle
an die Edith-Haberland-Wagner-Stiftung zu.

Die Stiftung restaurierte und sanierte das Gebaude
mit viel Gespur fiir die Belange des Denkmalschutzes.
Die Alte Kongresshalle wird von der Edith-Haberland-
Wagner-Stiftung verwaltet, SPS Bavariapark Gaststat-
ten GmbH & Co. KG gilt als Hauscaterer in der Alten
Kongresshalle.

089.260 67 05 | www.altekongresshalle.de

Bapariapark

WIRTSHAUS AM BAVARIAPARK

Im Juni 2007 wurde die Gaststatte und der an den
Bavariapark grenzende Biergarten eréffnet.
Innerhalb kurzer Zeit entwickelte sich der Biergarten
zum Treffpunkt der Blrger der Schwanthalerhdhe.
Anwohner hatten es angeregt, die zu Messezeiten als
Kantine der Kongresshalle genutzten Raumlichkeiten
als Augustiner-Gaststatte mit Biergarten zu eroffnen.
Somit war die Idee des heute bestehenden Wirtshau-
ses am Bavariapark geboren.

Seit August 2011 ist die Familie Sedgwick Pachter des
Wirtshauses und der Kongressbar.

KONGRESS BAR

Mit der Kongressbar hat das Miinchner Westend im
Mai 2010 eine Location dazugewonnen, wie es sie so
eigentlich langst nicht mehr gab:

Die klassische Bar im Stile der 50er.

Elegante Holzvertafelungen, perfekt designtes
Mobiliar und dezente Jazz-Untermalung schaffen hier
ein gleichsam entspanntes wie stilvolles Ambiente,
zu dem man eigentlich immer Anzug und Hut tragen
mochte.

Die Kongressbar ist keine bourgeoise Bar, sondern
vielmehr eine Location fiir Menschen mit Sinn fir
Asthetik; ein Ort fiir Menschen, die Understatement
lieben und leben.

089. 452 117 00 | www.kongressbar.de
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