
 

 

 

 
 

 

Karfreitag 14. April 2017 
 
 

Aperitif Empfehlung 

Glas Champagner  2009er Nicolas Feuillatte Millesime   0,1l   €  7,50 
 

Unsere Weinempfehlung 

weiß:  2014 Gewürztraminer Spätlese trocken, Weingut Metz-Zech-Pfalz  0,2l   €  6,50 

rot:     2013 “Mandus”  Primitivo di Manduria, Pietra Pura-Puglia  0,2l   €  6,50 
 

 

Fit & Gesund mit Spargel 

     Spargelcrèmesuppe mit gerösteten Mandeln  €   5,50 

Frischer bayerischer Stangenspargel mit Sauce Hollandaise und Butterkartoffeln  € 13,90 

 wahlweise mit  * Wiener Schnitzel vom Kalb   + €   9,90 

  * Zanderfilet vom Grill   + €   7,90 

  * rohem und gekochten Schinken   + €   6,90 

Spargelragout mit Kalbsfleischbällchen und Kartoffeln   € 15,90  

Schweinefiletmedaillons vom Grill auf Bärlauch-Risotto mit gebratenem Spargel   € 16,90 
 

 

Karfreitags-Fischspezialitäten 

Gebackenes Rotbarsch-Filet mit Kartoffel-Gurkensalat und Remouladensauce   € 12,90 

Gebratene Regenbogen-Forellenfilets auf Bärlauch-Risotto    € 13,90 

Gegrillte Rotbarben-Filets auf Spargelragout mit kleinen Kartoffeln    € 16,90 

Riesengarelen vom Grill auf großem Blattsalat mit Baguette   € 16,90 

Gebratenes Lachssteak auf Safransauce mit Brokkoli und feinen Bandnudeln                                    € 16,90 

Fangfrischer Bachsaibling von der Aumühle im Isartal „Müllerin Art“ mit Butterkartoffeln  € 17,90 

Zanderfilet auf Rahm-Gurkengemüse mit Koriander und Chia-Samen-Reis    € 17,90 
 

  

Und noch ‚was Gesundes 

Bunter Blattsalat mit gebratenen Putenbruststreifen, Mais, Ananas und Tomate   € 13,90 
 

Lust auf ‚was Wildes ? 

Frischlingsmedaillons vom Grill mit Marktgemüse und Butterspätzle   € 17,90 
 

Was Süßes zum Schluß? 

Eiskaffee mit Vanille- und Cappuccino-Eis und Sahne   €  5,90 

Eisschokolade mit Vanille- und Schoko-Eis und Sahne   €  5,90 
 

Bitte vormerken !!! 

Samstag, 6. Mai ab 10 Uhr Oldtimer-Treffen 

Samstag, 13. Mai 12-18 Uhr Antikmarkt 


