BEST STEAK

DRY-AGED RIB EVE STEAK

Vom deutschen Rind der ,Schwarzbunten". 28 bis 36 Tage unter
perfekten Bedingungen trocken gereift. Rinder aus Weide- und
Salzwiesen-Haltung zeichnen sich durch eine feine Fett-
marmorierung aus. Naturlicher und einzigartiger Geschmack.

340G
DRY-AGED RINDERFILET

Filet vom Hereford-Rind. IBP Prime ,lowa Beef Packers". Diese Rinder
sind maximal 30 Monate alt und werden mit Mais gefuttert. Auzer-
gewdhnlich im Geschmack durch zartes und marmoriertes Fleisch.

180G
220G
DRY-AGED ROAST BEEF

VVom deutschen Rind der ,Schwarzbunten". 28 bis 36 Tage unter
perfekten Bedingungen trocken gereift. Rinder aus Weide- und
Salzwiesen-Haltung zeichnen sich durch eine feine Fett-
marmorierung aus. Naturlicher und einzigartiger Geschmack.

280G 36
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GARSTUFEN

Rare « Medium Rare » Medium « Medium Well « Well dane

PRIME
TIME

LU UNSEREN PRIME TIME-
~ GERICHTEN REICHEN WIR IHNEN

& opul”

WOLFSBARSGH

Ganzer Wolfsbarsch in Butter gebraten. Mit sautierten Tomaten, Lauch,
gegrillter Zitrone und Krautern. Unser Mittelmeer-Wolfsbarsch zeichnet
sich durch einen sehr feinen und aromatischen Geschmack aus.

CA. 350G
FORELLE

Ganze Forelle aus bayrischen Seen mit Krautern
und Zitronenscheiben gefullt. In Butter gebraten.

CA. 350G
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GEMUSE DER SAISON
: =
1 BEILAGE NACH WAHL:

« Rosmarinkartoffeln
« Hausgemachte Steakhouse Fries
« Kartoffelstampf
« Bratkartoffeln
- Krauterbaguette®

HUMMER

Frisch zubereiteter, ganzer oder halbierter

Hummer. Ob gekocht oder gegrillt. Sprechen

Sie einfach mit unserem Service-Personal.
aisonales Gemuse und Beilagen sind inklusive.

HALBIERT
GANZ 50

INKLUSIVE EINER SAUCE
Rotwein-Sauce* « Sauce Béarnaise * » Chili-Marmelade®
Zitronen-Krauterbutter « Chimichuri-Sauce
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ALL YOU CAN [M]EAT

BRATEN
SIMMENTALER RIND

Rosa Braten vom Simmentaler "Farse Rind" mit Rosmarin und Thymian.
Vom weiblichen Tier, das noch nicht gekalbt hat und ein Alter vor maximal
2 Jahren hat. Zeichnet sich durch ein sehrschén marmoriertes Fleischaus.

SPANFERKEL

Bayrischer Ferkelriicken, glasiert mit Lavendel und Honig, dazu gegrillter Apfel.

WEIDELAMM

Saftiger Braten vom ,Eiderlander Lamm". Im Ofen gegart,
auf GemuUsebett mit geschmorten Schalotten.
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ZUDEN ALLYOU CAN [MIEAT-
GERICHTEN REIGHEN WIR IHNEN

GFMUSE DER SAISON

-

1BEILAGE NAGH WAHL:

« Rosmarinkartoffeln
« Kartoffelstampf
« Bratkartoffeln
« Hausgemachte Spatzle

 GESCHMORTES
HAHNCHEN

Cogau Vin—=Mais-Hahnchenkeuleim Wein geschmort mit
Wurzelgemuse. Serviertim eigenen Saft, mit Pilzen und Pancetta.

MILCHKALB

Kalbsbacken gepokelt mit Wurzelgemuse,
- ineigener Sauce geschmort.!

WEIDELAMM

Larnmhaxe am Knochen geschmort mit Wurzelgemtse, Knoblauch,
Krautern. Serviertim eigenen Saft, mit geschmorten Schalotten.
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Wenn Sie eine Portion ,All you can
(m)eat” geschafft haben, bestellen
Sie einfach kostenlos nach.
Bestellung gilt fur den Verzehrim
Restaurant. Keine Mitnahme!

&

Kinder bis 12 Jahre essen mit oder
bekommen auf Wunsch ein Gericht aus der
Kinderkarte gratis.

(93

steaks & chops

FRESH AND GREEN

PeosE el oo 190
TOMATEN UND
BURRATA-KASE

Tomaten mit Burrata-Kéase, roten Zwiebeln,
jungen Trieben, Zitronen-Ol und altem Balsamico. *

SURF & TURF

) A
STEAKHOUSE SALAT 19
Ol o oALAI Y
Gegrillte Rinderfiletstreifen, Garnelen und Fenchel, Baby Leaf Salat,

_ gebratener Pancetta, Balsamico-Zwiebeln, Tomaten und Land-Ei. #2°

NO MEAT & YEGAN

BAYRISCHEKASESPATZLE 14
GEMUSE-KARTOFFFL-
PFANNE 16,50

Mit gegrilltem GemUse, geroésteten Kartoffeln und Chimichuri-Sauce.

M EET

KEY LIME PIE b

Limettenkuchen mit Schlagsahne.®

13,50

Zutatenlisten kénnen sich &ndern und Ubertragungsfehler kdnnen wir leider nicht zu 100 % ausschlieRen, daher bitten wir Sie, eine Nahrungsmittelallergie oder -unvertraglichkeit vor der Bestellung unseren Servicekraften oder dem
Koch mitzuteilen. Wir informieren Sie gerne im Detail Uber die in unseren Speisen enthaltenen Zusatzstoffe und Allergene um sicherzustellen, dass keine fur Sie unvertraglichen Stoffe enthalten sind. Bei Fragen sind wir gerne fur Sie da!

1) mit Farbstoff | 2) mit Antioxidationsmittel | 3) mit Geschmacksverstarker | 4) Geschwefelt || 5) Geschwarzt | 6) Gewachst | 7) mit Phosphat | 8) mit StBungsmittel | 9) mit Konservierungsstoffen



