Tagesempfehlungen
Mittwoch, 1. Mérz 2023

SORBET von der schwarzen Johannisbeere mit Prosecco
und frischer Zitronenmelisse

Kréftige TAFELSPITZBOUILLON mit GrieBnockerl, Wurzelgemiise und
frischen Krautern, dazu Miihlenbrot

Gebratene TINTENFISCHE auf Feld- und Rucolasalat in Zitronendressing mit
Artischocken, Strauchtomaten und Cashewndissen,
dazu ofenfrisches Baguette

CARPACCIO von der Anguslende mit Rucolapesto, gestoBenem Bergpfeffer
und Grana Padano, serviert mit sautierten Balsamicopilzen, weiBer
Triiffelsauce und reschem Miihlenbrot

ZANDER & LACHSFORELLE in Thymianbutter gebraten auf Tagliatelle in
Garnelensauce mit Zucchini vom Grill, glasiertem Pernodfenchel und
Broccoliréschen, dazu gehobelter Grana Padano

SATAYSPIEB vom Hiihnerbriistchen auf gebratenem Gemiisereis (Scharf) mit
gebackenen Broccolirdschen, Erdnuss-Kokossauce
und fruchtigem Mangochutney

MUNCHNER SCHNITZEL aus der Schweinelende in der Meerrettich-Senfpanade
gebacken, serviert mit knusprigen Bratkartoffeln, kleinem gemischten
Marktsalat und Preiselbeerconfit

KALBSMEDAILLONS -Saltimbocca- in Salbei und Parmaschinken gebraten auf
getriiffeltem Pilzrisotto mit Rucola, Zucchini vom Grill, glasiertem
Honigfenchel und Broccolirdschen

ENTRECOTE in gestoBenem Bergpfeffer gebraten mit sautierten Pilzen auf
Cognacsauce, serviert mit Bohnenbiindchen, glasiertem Marktgemdise
und Bratkartoffeln

Fangfrische BACHFORELLE mit Rucolafiillung in Zitronen-Mandelbutter
gebraten, serviert mit frischem Blattspinat, rote Beete-Gemiise
und Schnittlauchkartoffeln

Ofenfrischer APFELSTURDEL mit gerdsteten Mandeln,
Vanillesauce und Friichtegarnitur

Geeistes ORANGEN- SANDORNPARFAIT mit Canadischen Ahornsirup,
Apfelkonfit und Zitronen-Melisse
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Guten Appetit !!! . .



