
 Tagesempfehlungen 

Samstag, 25. Februar 2023 
 

 

Kräftige TAFELSPITZBOUILLON mit Grießnockerl, Wurzelgemüse und  
frischen Kräutern, dazu Mühlenbrot 

7,90 

Gebratene TINTENFISCHE auf Feld- und Rucolasalat in Zitronendressing mit 
Artischocken, Strauchtomaten und Cashewnüssen, 

 dazu ofenfrisches Baguette 

19,90 

CARPACCIO von der Anguslende mit Rucolapesto, gestoßenem Bergpfeffer 
und Grana Padano, serviert mit sautierten Balsamicopilzen, weißer 

Trüffelsauce und reschem Mühlenbrot 

21,90 

SHRIMPSCOCKTAIL, FORELLENFILET & TARTAR VOM RÄUCHERLACHS mit 
Apfel-Sahnekren, Avocadomousse, gebackenen Kapernfrüchten und 

Kartoffel-Estragonrösti, serviert mit Limettenconfit 

21,90 

Sankt Emmerams KALBFLEISCHPFLANZERL mit gepfefferter Cognacsauce, 
glasierten Rosenkohlröschen und frischem Marktgemüse, 

serviert mit Bratkartoffeln 

18,90 

ROTES GEMÜSECURRY mit Ingwer, Chili und frischem Koriander in 
Kokosmilchsauce, serviert mit gerösteten Erdnüssen, gebackenen 

Broccoliröschen und Jasmin-Duftreis 

19,90 

LACHSFORELLE & DORADENFILET in Zitronenpfeffer gebraten auf Linguini in 
Hummersauce mit Zucchini vom Grill, glasiertem Pernodfenchel und 

Broccoliröschen, dazu gehobelter Grana Padano 

24,90 

MÜNCHNER SCHNITZEL aus der Schweinelende in der Meerrettich-Senfpanade 
gebacken, serviert mit knusprigen Bratkartoffeln, kleinem gemischten 

Marktsalat und Preiselbeerconfit 

23,90 

Gebratene KALBSLEBER mit roten Zwiebeln, Egerlingen und Rosmarin in 
Balsamicosauce, serviert mit glasierten Apfelspalten, Honigfenchel und 

getrüffelten Kartoffel-Selleriestock 

26,90 

ZWIEBELROSTBRATEN mit Röstzwiebeln in kräftiger Portweinsauce,  
serviert mit Bohnenbündchen, glasiertem Marktgemüse  

und reschen Bratkartoffeln 

35,90 

Geeistes ORANGEN-SANDDORNPARFAIT mit kanadischem Ahornsirup,  
gebackenen Zwetschgen und Zitronenmelisse 

11,90 

 
Guten Appetit !!!  

 


