
 
 

Tagesempfehlung 
Sonntag, 14. August 2022 

 
APRIKOSENSORBET mit Prosecco und  

frischer Zitronenmelisse 
7,90 

Weißwein Glas 0,2l: Nachschlag 2021“BRIGHT SIDE OF LIFE“, 
Christian Stahl, Cuvée, Auernhofen (Mittelfranken), Deutschland 

6,10 

OKTOBERFESTBIER 0,5L 
                                      Maß 

 5,80 
11,00 

Gratinierter BERGZIEGENKÄSE mit Rosmarinhonig auf sommerlichen 
Marktsalaten in Cassisdressing mit frischen Kirschen, gerösteten 

Cashewnüssen und Artischocken, dazu Baguette 

19,90 

VITELLO TONNATO -Zartes Kalbfleisch in Thunfischsauce mit 
gebackenen Kapernäpfeln, Kalamata Oliven und getrockneten  

Tomaten an Rucolasträußchen, dazu Baguette 

21,90 

MATJESFILET „Hausfrauen Art“ mit Äpfeln, Gewürzgurken, roten 
Zwiebeln und Dill in Sauerrahmsauce, serviert mit Feldsalat- 

bouquet und Bratkartoffeln 

19,90 

Münchner KALBFLEISCHPFLANZERL an Kartoffel-Gurkensalat mit 
Frühlingszwiebeln, Radieserlsprossen und reschem Mühlenbrot 

16,90 

RAHMSCHWAMMERL von Pfifferlingen, Egerlingen & Steinpilzen mit 
frischen Gartenkräutern in Sahnesauce, serviert mit Semmelknödel  

und kleinem Sommersalat 

21,90 

Zanderfilet in Thymianbutter gebraten auf LINGUINI in Hummersauce 
mit glasiertem Honigfenchel, Kaiserschoten und Broccoliröschen,  

dazu gehobelter Grana Padana 

23,90 

Kross gebratenes SCHWEINESCHÄUFERL auf kräftiger Triumphator-
biersauce mit gerösteten Breznknödel und Speckkrautsalat  

oder kleinem gemischtem Marktsalat 

19,90 

DRY AGED SCHWEINEKOTELETTE in gestoßenem Bergpfeffer 
gebraten mit sautierten Waldpilzen auf Portweinsauce, serviert mit 
Kalifornischen Speckpflaumen, gebackenen Süsskartoffelkrapfen  

und Rotem Paprika-Ingwerchutney 

28,90 

ZWIEBELROSTBRATEN vom Bayrischen Weiderind mit frischem 
Thymian auf kräftiger Rotweinsauce, serviert mit Bohnenbündchen, 

glasiertem Marktgemüse und Bratkartoffeln oder Rahmkartoffeln 

34,90 

FISCHTOPF -St. Emmeram- von Red Snapper, Seeteufel & Tiger Prawn´s 
in Safransauce, serviert mit glasiertem Honigfenchel, gebackenen 

Ladyfinger´s und Thymiankartoffeln 

32,90 

Fangfrische BACHFORELLE mit Rucolafüllung in Zitronenbutter 
gebraten mit frischem Blattspinat, Roter Beetegemüse und  

gekräuterten Minikartoffeln 

28,90 

Ofenfrischer ZWETSCHGENSTRUDEL mit gerösteten Mandeln, 
Vanillesauce und Früchtegarnitur 

9,90 

Guten Appetit!!!  


