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SPEIS UND TRANKGAUMERIEA-—

Sonntag, 26. September 2021

Liebe Gdste,
Wir haben in der Lockdownphase eine Generalsanierung unseres Betriebes begonnen, unsere

Gastraume erstrahlen nun in neuem Glanz, unsere Kiiche wird weiterhin saniert,

dies wird voraussichtlich bis Ende Oktober 2021 andauern.

ORANGEN-KURBISCREMESUPPE mit Honig, Ingwer und gerdsteten
Kiirbiskernen, dazu ofenfrisches StangenweifSbrot

Frische Pfifferlinge & Egerlinge in Zitronenpfeffer gebraten auf herbstlichen
MARKTSALATEN in Sherrydressing mit gerdsteten Sonnenblumenkernen,
Johannisbeeren und Strauchtomaten, dazu Baguette

Hiihnerbriistchen in Rosmarinhonig gebraten auf bunten HERBSTSALATEN in
Balsamicodressing mit gerdsteten Kiirbiskernen, Kirschtomaten und Artischocken,
dazu Stangenweifibrot

Miinchner BREZNKNODELGROSTL mit Wurzelgemiise, roten Zwiebeln, zwei
Spiegeleiern, Broccoliroschen und Kiirbisconfit, serviert mit Rosenkohl und
kleinem herbstlichem Marktsalat

RAHMSCHWAMMERL von Pfifferlingen, Steinpilzen & Egerlingen mit
frischen Gartenkriutern in Sahnesauce, serviert mit hausgemachtem Semmelknodel

PENNE mit frischen Pfifferlingen, geristeten Pinienkernen und Kriutern in
Weifswein-Honigsauce, serviert mit Broccolirdschen und gehobeltem Parmesan

Saftiger SCHWEINEKRUSTENBRATEN in kriftiger Triumphatorbiersauce mit
zwei Kartoffelknodel und Speckkrautsalat oder kleinen gemischten Marktsalat

Kross gebratener SPANFERKELRUCKEN auf kriftiger Dunkelbiersauce mit
zwei Kartoffelknodel und Speckkrautsalat oder kleinen Marktsalat

Sankt Emmerams knuspriger Ya ENTENBRATEN vom Gefliigelhof Lugeder
mit kriftiger Rosmarinsauce, zwei Kartoffelknodel und hausgemachtem
Apfelblaukraut (V> ENTENBRATEN)

WILDSCHWEINGULASCH mit frischen Steinpilzen und Rosmarin in kriftiger
Wacholdersauce, serviert mit Rosenkohlroschen, gebratenen Breznkniodln und
hausgemachtem Preiselbeerconfit

WIENER SCHNITZEL aus der Kalbshiifte in feinem Butterschmalz gebacken
mit Bratkartoffeln, kleinem gemischtem Marktsalat und hausgemachtem
Preiselbeerconfit

ZWIEBELROSTBRATEN vom bayrischem Weiderind mit Rostzwiebeln und
frischem Thymian auf Rotweinsauce, serviert mit Bohnenbiindchen,
glasiertem Marktgemiise und Bratkartoffeln

ZANDERFILET -Saltimbocca- in Parmaschinken und Salbei gebraten auf
Tomatenrisotto mit Ruccola, Kalamata Oliven und Broccoliroschen, serviert mit
gegrillten Zucchini
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!!'Bitte wenden!!! . .



Oktoberfestbier s.0¢

APFELGRIEBENSCHMALZ & LIPTAUER 6,90
mit reschem Miihlenbrot

Sankt Emmerams OBATZDA mit roten Zwiebelringen, frischen 10,90
Radieserl, Schnittlauch und Salatgarnitur

Bayrischer WURSTSALAT mit Essiggurke, roten Zwiebelringen und 10,90
Radieserl, serviert mit reschem Miihlenbrot

SCHWEIZER WURSTSALAT von original Regensburgern und Emmentaler 11,90
Kiise mit Zwiebelringen, Gewiirzgurke und frischem Bauernbrot

Hausgemachte SPANFERKELSULZE mit roter Zwiebelvinaigrette, 14,90
geriebenem Kren und Radiesserlsprossen an Rucolabouquet in steirischem
Kiirbiskerndl, serviert mit Bratkartoffeln

St. Emmerams BROTZEITBRETTL mit Obazda, kaltem Braten, Kaminwurz, 14,90
Emmentaler Kise und Siidtiroler Speck, serviert mit geriebenem Kren, Radieserl
und reschem Miihlenbrot

Niirnberger ROSTBRATWURSTL mit hausgemachtem Specksauerkraut 12,90
und reschem Miihlenbrot

BACKHENDLSALAT mit Zitronenschnitz, Kartoffel-Gurkensalat mit Steirischen 18,90
Kiirbiskernol und Sauce Remoulade, serviert mit Preiselbeerconfit

DESSERT:

Ofenfrischer TOPFENSTRUDEL mit geristeten Mandeln, Vanillesauce und 9,90
Friichtegarnitur

Geeistes WEISBIERPAFAIT mit kanadischem Ahornsirup, Joghurt-Honigsauce 12,90
und frischer Zitronenmelisse

Fiir unsere kleinen Zwergerl

Portion BUTTERSPATZLE mit hausgemachter Bratensauce 6,90
NUDELN mit Tomatensauce und gehobelten Parmesan 6,90
Zwei kleine KARTOFFELKNODEL mit Bratensauce 4,00
KINDERSCHNITZEL mit Bratkartoffeln 13,90
KINDERSCHWEINEBRATEN mit Kartoffelknodel 9,90
EIS: 170

Vanille, Erdl;er, Schokolade

Kuchenauswahl:
Marmor -, Apfel- oder Kisekuchen 4,50

Guten Appetit!! . .




