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Guten Appet

ORANGEN-KURBISCREMESUPPE mit Ingwer, Honig und gerdsteten
Kiirbiskernen, dazu ofenfrisches Stangenweifibrot

Knuspriges BACKHENDL (ohne Knochen) an Kartoffel-Gurkensalat mit
Friihlingszwiebeln und Rucolastriufichen in Steirischem Kiirbiskerndl,
serviert mit Zitronenschnitz und Sauce Remoulade

PFIFFERLINGE & EGERLINGE in Zitronenpfeffer gebraten auf herbstlichen
MARKTSALATEN in Waldbeerdressing mit Sonnenblumenkernen,
Kirschtomaten und Kriutercroutons, dazu StangenweifSbrot

St. Emmerams KALBFLEISCHPFLANZERL an Kartoffel-Gurkensalat mit
Friihlingszwiebeln, Radieserlsprossen und reschem Miihlenbrot

Zanderfilet in Thymianbutter gebraten auf LINGUINE in Hummersauce mit
glasiertem Honigfenchel, Kirschtomaten und Broccolirdschen,
serviert mit gehobeltem Parmesan

Ofenfrischer SCHWEINEKRUSTENBRATEN in kriftiger Triumphator-
biersauce mit zwei Kartoffelknodel, serviert mit Speckkrautsalat
oder kleinem gemischten Marktsalat

MUNCHNER SCHNITZEL vom Schweinelendchen in Senf-Meerrettich-
panade gebacken mit Bratkartoffeln und kleinem Marktsalat, dazu
hausgemachte Wildpreiselbeeren

Saftiges HIRSCHKALBSGULASCH mit frischen Steinpilzen und Rosmarin
in Wacholdersauce, serviert mit Mandelbroccoli, Apfelblaukraut
und gerdsteten Breznknddel, dazu Wildpreiselbeeren

BARBARIE ENTEN & PERLHUHNBRUSTCHEN in Rosmarinhonig
gebraten mit sautierten Pfifferlingen auf Orangenristto mit Kalifornischen
Speckpflaumen, gebackenem Rosenkohl und Kiirbisconfit

Knusprig gebratener Y2 BAUERNENTE vom Gefliigelhof Lugeder an kriftiger
Rosmarinsauce mit zwei Kartoffelknodel und hausgemachtem
Apfelblaukraut (Ya Entenbraten 19,90)

WIENER SCHNITZEL vom Kalbsniisschen in feinem Butterschmalz
gebacken mit Bratkartoffeln und kleinem gemischten Marktsalat,
dazu hausgemachte Wildpreiselbeeren

RINDERLENDENSTEAK |, Strindberg” in der gepfefferter Zwiebelkruste
gebraten mit sautierten Steinpilzen auf Portweinsauce, serviert mit
Bohnenbiindchen, glasiertem Marktgemiise und Bratkartoffeln

LACHSFORELLENFILET in der Kiirbiskruste gebraten auf saurem
Kartoffelgemiise mit frischem Blattspinat, Roter Beete und
gegrillter Zucchini, dazu geriebener Steirer Kren
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Wiesnbier 0,51 5,20 € Wiesnmass 10,30 €
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Hausgemachter OBAZDER - Bayerische Kisespezialitit mit Radieserl,
roten Zwiebelringen, wiirzigem Bauernbrot und Salatbouquet

BAYERISCHER WURSTSALAT von original Regensburgern mit
Zwiebelringen, Gewiirzgurke und frischem Bauernbrot

SCHWEIZER WURSTSALAT von original Regensburgern und Emmentaler
Kiise mit Zwiebeln, Gewiirzgurke und reschem Miihlenbrot

6 Stiick NURNBERGER Rostbratwiirstl mit Specksauerkraut
und reschem Miihlenbrot

St. Emmerams BROTZEITBRETTL mit Apfelgriebenschmalz, Siidtiroler
Speck, Kaltem Braten, Obatzda und Emmentaler, serviert mit
Radieserl, Meerrettich und reschem Malzbrot

STEAK TARTAR ,, St. Emmeram”, 200Gramm vom Bayerischen Weideochsen,
pikant gewiirzt mit Cornichons, frischen Gartenkriutern und
gehackten Zwiebeln, dazu resches Miihlenbrot

CARPACCIO von der Anguslende mit gestoffenem Bergpfeffer, geschabtem
Parmesan und sautierten Steinpilzen auf Rucolapesto, serviert
mit Triiffelsauce und gebackenen Kapernipfeln

RIGATONI mit Zucchini-Paprikaragout in Tomaten-Salbeisauce mit gerdteten
Pinienkrenen, Broccoliroschen und gehobeltem
Parmesan, dazu kleiner Rucolasalat

Geeistes WEISBIERPARFAIT auf Vanilleschaum mit gerdsteten Mandeln,
Kanadischem Ahornsirup und frischer Minze

Ofenfrischer APFELSTRUDEL mit gerosteten Mandeln, Vanillesauce
und Friichtegarnitur

FUR UNSERE KLEINEN GASTE

Kleiner SCHWEINEBRATEN mit zwei Kartoffelknideln
WIENER SCHNITZEL vom Kalb mit Bratkartoffeln
PENNE BOLOGNESE mit gehobeltem Parmesan
Zwei kleine KARTOFFELKNODEL mit Bratensauce
1 PAAR WIENER WURSTEL mit ofenfrischer Breze
NUDELN mit Tomaten- oder Bratensauce
SPATZLE mit Bratensauce
1 Kugel EIS (Schokolade, Vanille, Erdbeere)
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