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Winterliche Kirsch-Zimtschorle 0,51 € 4,80
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Empfehlung

GANSESCHMALZ mit Apfeln, Zwiebeln und Rosmarin, serviert
mit wiirzigem Miihlenbrot

Rotes CURRYSUPPCHEN mit Kokosmilch, gebratener Riesengarnele und
frischem Koriander, dazu Knoblauchbaguette

Gebratene Egerlinge und Krautercroutons auf SPINATSALAT
in Balsamicodressing mit gerosteten Cashewniissen, Radieserl-
sprossen und Kirschtomaten, dazu Olivenbrot

CARPACCIO von der Anguslende mit gestoffenem Pfeffer auf Rucolapesto,
serviert mit sautierten Balsamicopilzen, weifSer Triiffelsauce, gehobeltem
Parmesan und gebackenen Kapernipfeln

St. Emmerams BREZNKNODELGROSTL mit Egerlingen, Schalotten
und frischen Kriutern, serviert mit zwei Spiegeleiern, glasierten
Rosenkohlrioschen und Kiirbisconfit

Kabeljaufilet in Thymian-Zitronenbutter gebraten auf BANDNUDELN in
Garnelensauce mit glasiertem Honigfenchel, Kaiserschoten und
Broccoliroschen, serviert mit gehobeltem Parmesan

Geschmorte SCHWEINEBACKCHEN in kriftiger Triumphator-
Biersauce mit hausgemachtem Specksauerkraut
und gerdsteten Breznknidel

SATAYSPIESS vom Hiihnerbriistchen auf gebratenem Gemiisereis mit
frischem Koriander, gebackenem Sesambroccoli und
Erdnusssauce, serviert mit Mangochutney

Gediinstetes PERLHUHNBRUSTCHEN aus dem Ingwer-Honigsud auf
Orangenrisotto mit Rucola, Zucchini vom Grill, glasierten
Kirschtomaten und Kiirbisconfit

RINDERLENDENSTEAK , Strindberg” in der Zwiebelkruste gebraten auf
Portweinsauce mit Bohnenbiindchen, Kalifornischen Speckpflaumen
und glasiertem Marktgemiise, dazu Bratkartoffeln

ZANDERFILET in der Kiirbiskruste gebraten auf Steirischer Apfel-
Meerrettichsauce mit Blattspinat, Rote Beetegemiise und
Kaiserschoten, dazu Schnittlauchkartoffeln

Ofenfrische APFELTARTE mit Mandeln, Kanadischem Ahornsirup und
Vanilleeis

Guten Appetit!! . .
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