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SPEIS D TRANKGAUMER

Dienstag, 14. Januar 2020

www.emmeramsmuehle.de

imtschorle 0,51 € 4,80
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Empfehlung

GANSESCHMALZ mit Apfeln, Zwiebeln und Rosmarin, serviert

mit wiirzigem Miihlenbrot

TOMATEN-FENCHELSUPPE mit Honig, gerosteten Pinienkernen

und ofenfrischem Knoblauchbaguette

Picccata von Aubergine & Zucchini auf SPINATSALAT in Aceto-
Balsamicodressing mit gerdsteten Cashewniissen, Kalamata-Oliven

und getrockneten Tomaten, dazu Olivenciabatta

CARPACCIO von der Anguslende mit gestofienem Pfeffer auf Rucolapesto,
serviert mit sautierten Balsamicopilzen, weifSer Triiffelsauce, gehobeltem

Parmesan und gebackenen Kapernipfeln

St. Emmerams BREZNKNODELGROSTL mit Egerlingen, Schalotten
und frischen Krdautern, serviert mit zwei Spiegeleiern, glasierten

Rosenkohlroschen und Kiirbisconfit

Wolfsbarschfilet in Zitronenbutter gebraten auf TAGLIATELLE in
Hummersauce mit glasiertem Honigfenchel, Ladyfingers und

Broccoliroschen, serviert mit gehobeltem Parmesan

Portion ofenfrischer GANSEBRATEN auf kriftiger Rosmarinsauce
mit hausgemachtem Zimtblaukraut, Kartoffel- und Breznknédel,

serviert mit gefiilltem Bratapfel

SCHWEINELENDCHEN vom Grill auf gepfefferter Cognacsauce mit
Rosenkohlroschen, glasiertem Gemiise der Saison und Kaiserschoten,

serviert mit Kriuterspitzle

RINDERLENDENSTEAK , Strindberg” in der Zwiebelkruste gebraten auf
Portweinsauce mit Bohnenbiindchen, Kalifornischen Speckpflaumen

und glasiertem Marktgemiise, dazu Bratkartoffeln

ZANDERFILET in Mandel-Zitronenbutter gebraten auf Tomaten-Salbei-
risotto mit Rucola, Kalamata Oliven, glasiertem Pernodfenchel und

Broccoliroschen, dazu gehobelter Parmesan

Ofenfrischer ZWETSCHGENSTRUDEL mit gerosteten Haselniissen,

Vanillesauce und Friichtegarnitur

Guten Appetit!!
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