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Hausgemachtes GÄNSESCHMALZ mit Äpfeln, Zwiebeln und 

reschem Mühlenbrot 

  6,90 

ORANGEN-KÜRBISCREMESUPPE mit Honig, gerösteten Kürbiskernen 

und ofenfrischem Stangenweißbrot 

 7,90 

Gebratene Gänseleber & glasierte Apfelspalten auf FELDSALAT in 

Sherrydressing mit gerösteten Cashewnüssen, Kirschtomaten  

und Artischocken, dazu ofenfrisches Baguette 

17,90 

Tintenfische „Patagonia“ in Zitronenpfeffer gebraten auf RUCOLASALAT  

in Balsamicodressing mit gerösteten Pinienkernen, getrockneten Tomaten  

und Kalamata-Oliven, serviert mit Knoblauchbaguette 

17,90 

Getrüffeltes GÄNSELEBERPARFAIT mit Sauce Cumberland, sautierten 

Balsamicopilzen und heißen Maroni an Feldsalatbouquet,  

serviert mit Preiselbeerconfit und Walnussbrot 

16,90 

Münchner BREZNKNÖDELGRÖSTL mit Egerlingen, Schalotten und 

frischen Kräutern, serviert mit zwei Spiegeleiern, Rosenkohlröschen  

und Kürbisconfit, dazu kleiner Rucolasalat 

15,90 

Wolfsbarschfilet und Riesengarnelen in Thymianbutter gebraten auf 

FETTUCCINE in Hummersauce mit glasiertem Pernodfenchel,  

Ladyfingers und Broccoliröschen, dazu kleiner Spinatsalat 

18,90 

Gebratene GÄNSELEBER mit Schalotten und Rosmarinhonig auf 

getrüffeltem Pilzrisotto mit glasierten Calvadosäpfeln, Kalifornischen 

Speckpflaumen und Rosenkohlröschen, dazu Kürbisconfit 

23,90 

Portion ofenfrischer GÄNSEBRATEN auf kräftiger Rosmarinsauce 

mit hausgemachtem Zimtblaukraut, Kartoffelknödel  

und Breznknödel, serviert mit gefülltem Bratapfel 

24,90 

Würziges LAMMCURRY mit gerösteten Cashewnüssen und frischem 

Koriander, serviert mit glasierten Ladyfingers, Roti Fladenbrot, 

Joghurtsauce und Kurkuma Duftreis, dazu Mangochutney 

23,90 

RINDERLENDENSTEAK -Strindberg- in der Zwiebel-Senfkruste gebraten 

auf kräftiger Portweinsauce mit Bohnenbündchen, glasiertem Gemüse  

der Saison und Bratkartoffeln 

32,90 

ZANDERFILET in der Kürbiskruste gebraten auf Steirischer Apfel-

Meerrettichsauce mit glasierten Kaiserschoten, Rote Beetegemüse 

 und Rosenkohl, dazu Schnittlauchkartoffeln 

24,90 

PANNA COTTA mit Vanille, Pfirsichmark und Kanadischem Ahornsirup 10,90 

Guten Appetit!!  

 


