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Mittwoch, 16. Oktober 2019

Wildwochen bis 18.10.19

Unsere Wildgerichte konnen Sie im Lokal geniefien. (Extra Wildkarte)
Bitte haben Sie Verstindnis dafiir, dass wir unsere Wildkarte nicht im Biergarten anbieten kénnen!

Hausgemachtes GANSESCHMALZ mit Apfeln, Zwiebeln und
reschem Miihlenbrot

SUDTIROLER KURBISCREMESUPPE mit Rosmarin, Honig
und gerosteten Kiirbiskernen, dazu Baguette

Gebratene Ginseleber & glasierte Apfelspalten auf FELDSALAT in
Cassisdressing mit gerdsteten Cashewniissen, gebackenen Feigen
und heiffen Maroni, dazu StangenweifSbrot

Gratinierter BERGZIEGENKASE mit Rosmarinhonig auf Rucolasalat in
Aceto-Balsamicodressing mit gerosteten Pinienkernen, Kalamata Oliven
und getrockneten Tomaten, serviert mit ofenfrischem Baguette

Riesengarnelen in Thymian-Zitronenbutter gebraten auf BANDNUDELN
in Hummersauce mit glasiertem Honigfenchel, Kirschtomaten
und Broccolirdschen, serviert mit gehobeltem Parmesan

SCHWEINEFILET , Saltimbocca” in Salbei und Parmaschinken gebraten
auf Tomatenrisotto mit Rucola, Oliven und Artischocken, serviert mit
gebackenem Chicorée und gehobelten Parmesan

Portion ofenfrischer GANSEBRATEN auf kriiftiger Rosmarinsauce
mit hausgemachtem Zimtblaukraut, Kartoffel- und
Breznknéddel und gefiilltem Bratapfel

WILDERERPFANDL von Reh-, Hirsch- und Wildschwein in Siidtiroler
Speck gebraten mit Pfifferlingen, Hagebuttensauce und Rosenkohlroschen,
dazu Haselnussspitzle und Wildpreiselbeeren

OCHSENFETZEN in gestoflenem Bergpfeffer gebraten mit sautierten
Egerlingen und Schalotten auf Whiskeysauce, serviert mit Bohnen-
biindchen, Marktgemiise und Bratkartoffeln

ZANDERFILET in Zitronen-Mandelbutter gebraten mit frischem Blattspinat,
glasierten Kirschtomaten und Rote Beetegemiise,
serviert mit Schnittlauchkartoffeln

Ofenfrischer ,,SCHEITERHAUFEN" mit Apfeln, Honig, Rosinen und
Haselniissen auf Vanillesauce

Guten Appetit!!
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