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SPEIS DTRANKGAUMERIE*—

Mittwoch, 24. April 2019

Fiir unsere kleinen Giste haben wir eine extra Kinderkarte!

Pinot Bianco, IGT, Italien 0,21 € 8,--

Weinempfehlung

NEU! TAGUNGSRAUM IN GEMUTLICHER HUTTENATMOSPHARE.

SPARGEL-BARLAUCHCREMESUPPE mit gebratenem Scampi und
gerosteten Pinienkernen

Gebackener Stangenspargel auf bunten FRUHLINGSSALATEN in
Birlauchdressing mit gerdsteten Cashewniissen und Kalamata-
Oliven, dazu ofenfrisches Baguette

SPARGELSALAT von weifSem Spargel mit Gronlandshrimps und frischen
Erdbeeren in Joghurt-Honigdressing auf Feldsalatbouquet
mit ofenfrischem Baguette

RAHMSCHWAMMERL von Egerlingen und Steinpilzen in Sahnesauce
mit frischen Kriutern, dazu Semmelknodel und
bunter Beilagensalat

Norwegisches Lachsfilet in Zitronenpfeffer gebraten auf LINGUINE in
Hummersauce mit glasiertem Honigfenchel, Broccolirdschen, Kirsch-
tomaten und gehobeltem Parmesan, dazu kleiner Feld-Rucolasalat

Kross gebratenes SCHWEINESCHAUFERL mit kriiftiger Triumphator-
Biersauce, gerdsteten Breznknddel und Speckkrautsalat oder
kleinem gemischten Marktsalat

Portion frisch gestochener STANGENSPARGEL aus Bayerischem
Anbaugebiet mit zerlassener Fassbutter oder Sauce Hollandaise,
serviert mit gekriuterten Minikartoffeln
dazu empfehlen wir: Wiener Schnitzel

Zanderfilet
Parmaschinken

Zarter LAMMBRATEN mit frischen Kriutern in kriftiger Rotweinsauce,
serviert mit Ratatouillegemiise, Bohnenbiindchen und
Kartoffel-Zucchinigratin

HUHNERBRUSTCHEN vom Grill auf Spargel-Birlauchrisotto, glasierten
Kirschtomaten, Broccoliréschen und Zucchini vom Grill,
dazu Mangochutney

Saftiges LAMMCURRY mit Kokosmilch, Cashewniissen, Rosinen und
frischem Koriander, serviert mit Kurkuma-Duftreis

OCHSENFETZEN in gestoflenem Bergpfeffer gebraten mit sautierten
Egerlingen auf Whiskeysauce, serviert mit Bohnenbiindchen, Speck-
pflaumen und glasiertem Marktgemiise, dazu Bratkartoffeln

Marinierte ERDBEEREN mit Grand Marnier, gerdsteten Mandeln,
Vanilleeis und frischer Minze
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Guten Appetit!! . .



