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SPEIS UND TRANKGAUMERIE

Sonntag, 22. April 2018

Unsere Empfehlung
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Rotini, Barbera D~ Alba, Marcesi di Barolo, DOC, Italien 0,21 € 8,90

SPARGELCREMESUPPE mit Lachsnockerl, frischen Kriutern
und ofenfrischem Baguette

Gebratenes Hiihnerbriistchen auf bunten FRUHLINGSSALATEN in
Birlauchdressing mit Kriutercroutons, Erdniissen, Kirschtomaten
und Artischocken, dazu Stangenweif$brot

SPARGELSALAT von weifSem Stangenspargel, frischen Erdbeeren und
Birlauch in Joghurt-Honigsauce mit diinn geschnittenem Parmaschinken,
Feldsalatbouquet und ofenfrischem Walnussbrot

Sankt Emmerams KALBFLEISCHPFLANZERL an Kartoffel-Gurkensalat
mit Friihlingszwiebeln, Radieserlsprossen und reschem Miihlenbrot

Hausgemachte BARLAUCHSPATZLE in Berchtesgadener Almkiisesauce
mit Rostzwiebeln, brauner Broselbutter und kleinen
gemischten Friihlingssalat

RAHMSCHWAMMERL von Egerlingen & Steinpilzen in Sahnesauce
mit frischen Gartenkriutern, serviert mit Semmelknddel
und kleinen gemischten Marktsalat

FARFALLE mit Lachsfilet, Spargelspitzen und gerosteten Pinienkernen in
WeifSweinsauce, serviert mit glasierten Kitschtomaten, Broccolirdschen,
gehobeltem Parmesan und kleinem Rucolasalat

Kross gebratenes SCHWEINESCHAUFERL auf kriftiger Triumphator-
biersauce mit Kartoffelknddel und Speckkrautsalat
oder kleinen gemischten Marktsalat

Portion frisch gestochener STANGENSPARGEL aus Bayerischem
Anbaugebiet mit gekrduterten Minikartoffeln und hausgemachter
Sauce Hollandaise oder zerlassener Fassbutter,
dazu empfehlen wir: Wiener Schnitzel

Zanderfilet
Wacholderschinken

RIB EYE STEAK in gestoffenem Pfeffer gebraten auf kriftiger Portwein-
sauce mit gebackenem Stangenspargel, Bohnenbiindchen und
glasiertem Marktgemiise, dazu Bratkartoffeln

Mediterraner FISCHTOPF von Loup De Mer, Lachsfilet & Riesengarnelen
in Hummersauce mit weiflem Stangenmspargel, Broccoliroschen und
Thymiankartoffeln
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Ofenfrischer TOPFENSTRUDEL mit gerdsteten Mandeln, Vanillesauce und 8,90

Friichtegarnitur

Guten Appetit!!



