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Freitag, 16. Februar 2018

Kriftige TAFELSPITZBOUILLON mit GriefSnockerl, Wurzelgemiise 5,90
und frischem Schnittlauch

Gebratene Riesengarnelen , Piri Piri” (scharf) auf GLASNUDELSALAT 17,90
in Curry-Kokosdressing mit gerdsteten Erdniissen, frischem Koriander,
gebackener Ananas und Wasabisprossen, dazu Knoblauchbaguette

St. Emmerams BREZNKNODELGROSTL mit Siidtiroler 15,90
Schinkenspeck, Egerlingen und Schalotten, serviert mit Spiegelei,
Rosenkohlrdschen und Gemiisebouquet, dazu kleiner Marktsalat

RIGATONI mit gebratenen Hiihnerbruststreifen, frischem Blattspinat, 15,90
glasierten Pinienkernen und getrockneten Tomaten in
Gorgonzolasauce serviert mit Zucchini vom Grill

Goldbrassentfilet in Zitronen-Thymianbutter gebraten auf 16,90
BANDNUDELN in Garnelensauce mit Wurzelgemiise, glasiertem
Honigfenchel, Broccoliroschen und kleinem Spinatsalat

Geschnetzeltes vom SCHWEINEFILET mit sautierten Egerlingen in 23,90
Dijon-Senfsauce mit glasiertem Gemiise der Saison,
h Rosenkohlrdschen und gekriuterten Butterspiitzle

Wiener ZWIEBELROSTBRATEN in kriftiger Rotweinsauce geschmort 28,90
mit Rostzwiebeln, Bohnenbiindchen, glasiertem Marktgemiise
und Bratkartoffeln, dazu Gurkerlsenf

SURF & TURF — Rinderfilet und Scampi auf Zitronengras-Ingwersauce 32,90
mit kalifornischen Speckpflaumen, gebackenem Sesamgemiise und
p glasierten Ladyfingers, serviert mit Kartoffelkrapfen

Franziskaner Kellerbier 0,51 € 4,80

Gebratenes ZANDERFILET in Limettenbutter gebraten auf 23,90
Zitronenrisotto mit konfierten Kirschtomaten, frischem Blattspinat und
Broccoliroschen, serviert mit fruchtigem Mangochutney

Ofenfrischer KAISERSCHMARRN mit Mandeln, Rosinen und 9,90
Apfelkompott (Zubereitung ca. 15. Min.)

Guten Appetit!!

Franziskaner WeifSbier Alkoholfrei Holunder oder Zitrone 0,331 € 3,40



