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SPEIS DTRANKGAUMERIE*

Sonntag, 22. Oktober 2017

Irische Kiiche vom 30.10 — 05.11.17

Spezialititenwoche

di Sardegna Superiore DOC Iselis,

1ca

Mon

Rotwein

0,21 €9,90

inien

Sard

Hausgemachtes GANSESCHMALZ mit Apfeln, Zwiebeln und
reschem Miihlenbrot

ORANGEN-KURBISCREMESUPPE mit Honig, Ingwer und gerdsteten
Kiirbiskernen, dazu ofenfrisches Stangenweif$brot

Schottisches Fasanenbriistchen im Speckmantel & sautierte Pfifferlinge auf
herbstlichen MARKTSALATEN in Himbeerdressing mit Haselniissen,
heifien Maroni und Dérrpflaumen, dazu Baguette

VITELLO TONNATO - Zartes Kalbfleisch in Thunfischsauce mit getrockneten
Tomaten, Kalamata Oliven, Thymianrdsti und gebackenen Kapernipfeln
an RucolastriufSchen

Sankt Emmerams WILDERERPFLANZERL mit gepfefferter Cognacsauce,
Speckrosenkohl, glasiertem Marktgemiise und Preiselbeerconfit, serviert mit
gekriuterten Haselnussspitzle

Loup De Mer & Doradenfilet in Zitronenpfeffer gebraten auf LINGUINI in
Garnelensauce mit glasiertem Honigfenchel, Ladyfingers und Broccoli,
serviert mit kleinem Mangoldsalat

Kross gebratenes SCHWEINESCHAUFERL mit kriftiger Triumphatorbier-
sauce, geristeten Breznknddel und Speckkrautsalat oder kleinem
gemischten Beilagensalat

Wiener TAFELSPITZ aus dem Wurzelsud mit Apfel-Meerrettichsauce, frischem
Blattspinat und Rote Beetegemiise, serviert mit Bratkartoffeln
und kleinem Rucolasalat in Kiirbiskernol

Portion knuspriger GANSEBRATEN mit kriftiger Rosmarinsauce,
zweierlei Knédel, Zimtblaukraut und gefiilltem
Bratapfel, dazu glasierte Maroni

WILDSCHWEINLENDCHEN -Saltimbocca- in Salbei & Parmaschinken
gebraten auf getriiffeltem Risotto mit Cranberries, serviert mit Maroni
und glasiertem Rosenkohlrdschen

REHGESCHNETZELTES mit frischen Pfifferlingen, Maroni und Chili in
Schokoladensauce, serviert mit gebackenem Rosenkohl, herbstlichen
Gemiisebouquet und Wildpreiselbeeren, dazu Hasselnussspitzle

ANGUSLENDENSTEAK -Strindberg- in der Zwiebelkruste gebraten mit
sautierten Pfifferlingen auf Portweinsauce, serviert mit Bohnenbiindchen,
glasiertem Marktgemiise und Bratkartoffeln

ZANDERFILET gebraten auf Zitronensauce mit konfierten Kirschtomaten,
frischem Blattspinat und Zucchini vom Grill, serviert mit
Mini-Schnittlauchkartoffeln

Hausgemachte SCHOKOLADENMOUSSE mit Rumpflaumen, frischen
Friichten und Minze

Guten Appetit!!
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