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Geeistes  GURKENSÜPPCHEN  mit  Creme  Frâiche,  frischem  Dill  und  

Grönlandshrimps,  dazu  Olivenbrot  
7,30  

Gebratene  Kräuterpfifferlinge  auf  sommerlichen  MARKTSALATEN  in  
Zitronendressing  mit  gerösteten  Pinienkernen,  frischen  Herzkirschen    

und  Strauchtomaten,  serviert  mit  Stangenweißbrot  

16,90    

Tiger  Prawn´s  in  Ingwer-­‐‑Honigbutter  gebraten  auf  GLASNUDELSALAT  
in  Currydressing  mit  Kokosmilch,  gerösteten  Cashewnüssen,  gebackener  

Ananas  und  Wasabisprossen,  dazu  Knoblauchbaguette  

17,90  

MATJESFILET  “Hausfrauen  Art“  auf  Sauerrahmsauce  mit  frischem  Dill,  
roten  Zwiebeln,  Äpfeln  und  Gewürzgurke,  serviert  mit  Feldsalatbouquet  

und  gekräuterten  Minikartoffeln  

15,90  

Doradenfilet  in  Zitronenbutter  gebraten  auf  LINGUINI  mit  Hummersauce,  
glasiertem  Honigfenchel,  Broccoliröschen  und  gehobeltem  Parmesan,  

serviert  mit  kleinem  Rucolasalat  

18,90  

RAHMSCHWAMMERL  von  Egerlingen  &  Steinpilzen  mit  frischen  
Gartenkräutern  in  Sahnesauce,  serviert  mit  Semmelknödel  

und  kleinem  gemischtem  Sommersalat  

15,90  

Kross  gebratenes  SCHWEINESCHÄUFERL  mit  kräftiger  Triumphator-­‐‑
biersauce,  gerösteten  Breznködel  und  Speckkrautsalat  oder    

kleinem  gemischtem  Marktsalat  

16,90  

Sommerliches  PILZGRÖSTL  von  Pfifferlingen,  Steinpilzen  &  Egerlingen  
mit  Schalotten,  frischen  Kräutern,  Spiegelei  und  Gemüsebouquet,    

dazu  Kürbisconfit  und  kleiner  Feldsalat  

18,90  
  

ROTES  CURRY  vom  Hühnerbrüstchen  mit  Chili,  Ingwer  und  frischem  
Koriander  in  Kokosmilchsauce  (scharf),  serviert  mit  gebackenem  
Sesamgemüse,  glasierten  Ladyfingers  und  Kurkuma-­‐‑Duftreis  

21,90  

ZWIEBELROSTBRATEN  vom  Bayrischen  Weideochsen  mit  frischem  
Thymian  auf  Portweinsauce,  serviert  mit  Bohnenbündchen,    

glasiertem  Marktgemüse  und  Bratkartoffeln  

28,90  

Bretonischer  SEETEUFEL  in  Rosmarinbutter  gebraten  auf  Steinpilzrisotto  
mit  Rucola,  konfierten  Kirschtomaten,  glasiertem  Honigfenchel  und  

Zucchini  vom  Grill,  serviert  mit  Mangochutney  

25,90    

Hausgemachtes  WALDBBERPARFAIT  mit  Himbeergeist,  Joghurt-­‐‑
Honigsauce  und  frischer  Minze  

9,90  

Guten  Appetit!!     
 


