
 

 
 

 
 

 

Samstag,  29.  April  2017  
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SPARGELCREMESUPPE  mit  gerösteten  Pinienkernen,  Kräutercroutons  

und  ofenfrischem  Baguette  
6,90  

Hühnerbrüstchen  in  Zitronenpfeffer  gebraten  auf  RUCOLASALAT  in  
Apfel-‐‑Honigdressing  mit  gerösteten  Cashewnüssen,  Strauchtomaten  

und  Artischocken,  dazu  Stangenweißbrot  

15,90    

CARPACCIO  von  der  Anguslende  in  der  Pfefferkruste  mit  geschabtem  
Parmesan,  gebackenen  Kapernäpfeln  und  Spargelsalat  mit    

frischem  Bärlauch,  dazu  Walnussbrot    

16,90  

PENNE  mit  Lachsfilet,  weißem  Spargel  und  gerösteten  Pinienkernen  in  
Langustensauce,  serviert  mit  glasierten  Zuckerschoten,    

Broccoliröschen  und  gehobeltem  Parmesan  

16,90  

RAHMSCHWAMMERL  von  Egerlingen  &  Steinpilzen  mit  frischen  
Gartenkräutern  in  Sahnesauce,  serviert  mit  Semmelknödel  und    

kleinem  gemischtem  Frühlingssalat  

15,90  

Kross  gebratenes  SCHWEINESCHÄUFERL  mit  kräftiger  Triumphator-‐‑
biersauce,  gerösteten  Breznknödel  und  Speckkrautsalat    

oder  kleinem  gemischtem  Marktsalat  

16,90  

Frisch  gestochener  STANGENSPARGEL  aus  Bayerischem  
Anbaugebiet  mit  gekräuterten  Minikartoffeln  und    
Sauce  Hollandaise  oder  zerlassener  Fassbutter  

dazu  empfehlen  wir:  Wiener  Schnitzel    
                                                      Zanderfilet  

                                                                                  Wacholderschinken  

18,90  
  
  

10,90  
9,90  
8,90  

ROTES  CURRY  vom  Hühnerbrüstchen  mit  Chili,  Ingwer  und  Koriander  in  
Kokosmilchsauce  (scharf),  serviert  mit  glasierten  Ladyfingers,  gebackenem  

Sesamgemüse  und  Kurkuma-‐‑Duftreis  

21,90  

WIENER  TAFELSPITZ  vom  Weideochsen  mit  Wurzelgemüse  in  Apfel-‐‑
Meerrettichsauce,  serviert  mit  frischem  Blattspinat,  Bratkartoffeln    

und  kleinem  Rucolasalat  in  Kürbiskernöl  

21,90  

ANGUSLENDENSTEAK  “Madagaskar“  auf  gepfefferter  Cognacsauce  mit  
Speckpflaumen,  Bohnenbündchen,  Stangenspargel  und  glasiertem  

Marktgemüse,  serviert  mit  Bratkartoffeln  

28,90  

LACHSFILET  &  RIESENGARNELEN  in  Zitronenbutter  gebraten  auf  
Spargel-‐‑Bärlauchrisotto  mit  konfierten  Kirschtomaten,  glasiertem  

Honigfenchel  und  Zucchini  vom  Grill  

25,90  

Ofenfrischer  SCHEITERHAUFEN  mit  gerösteten  Mandeln,  Rosinen  und  
Zimt,  serviert  mit  Vanillesauce  

8,90    

Guten  Appetit!!     

 


