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      Aperitif 
 Moscato d'Asti Grimaldi Spritz 

                   Leichter Schaumwein im Geschmack süß  und aromatisch, 

                                      herrlicher Duft der  Moscato-Traube 

                                                          0,2 5,90 

  
    Vorspeise   

Lachsvariation mit Feldsalat 
11,80 

 

Rote Beete Carpaccio mit Ziegenkäse  
8,80 

 

Suppe 
Maronensuppe mit Apfel und Calvados 

 5,20 
 

Karotten-Kürbissuppe  
4,80 

 
Rinderkraftbrühe mit Leberspätzle 

3,90 
 

        Salate  
  Quinoasalat -glutenfrei 

     mit Avocado, Gurken und Karotten 
9,80 

 

        „ Salat Pilze“ 
Bunte Salate der Saison mit gebratenen Pilzen  

9,60 
 

„Salat Asia “ 
Bunte Salate mit marinierten Putenbruststreifen   

9,20 
      

Kleiner bunter Beilagensalat mit einem Dressing nach Art des Hauses  
                                                            3,90 
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  Vegetarisch 
   Rahmschwammerl mit Serviettenknödel  

9,80 
 

Spinatknödel auf Lauchgemüse mit Tomaten und Bergkäse  
10,50 

 

Hauptgerichte 

 
      Pfeffersteak mit Gemüse und Kartoffelgratin 

21,00 
 

Entenbrust mit Orangensauce, Apfelblaukraut und Mandelbällchen 
18,80  

 
 Perlhuhnbrust auf getrüffeltem Wirsing mit Portweinjus und Herzoginkartoffeln 

16,80 
 

Geschmorter Kalbstafelspitz in Rotweinsauce mit winterlichem Gemüse 
 und Kartoffelgratin 

15,20 
 

 Wildschweinebraten in Wacholderrahm  
mit winterlichem Gemüse und Serviettenknödel  

14,80 
 

Schweinefilet mit Rahmschwammerl, Spätzle und Salat 
15,90 

 
Schnitzel „ Wiener Art“ vom Schwein wahlweise mit Pommes frites 

oder Bratkartoffeln, Preiselbeeren und Salat  
11,90 

 

                                               



       

                  Speisekarte 
Fischgerichte 

Lachsschnitte auf Rahmwirsing und Herzoginkartoffeln 
18,80 

 
Dorade auf Fenchelgemüse mit Safranschaum und Dillkartoffeln 

19,00 
 

Dessert 
Lebkuchenparfait mit Punschbirne 

7,80  
 

      Mousse au Chocolat mit Früchten 
                              7,80 

Cocos-Limonen Panna Cotta mit Mango-Ananaskompott 
          7,90 
 

                     Unser Männerdessert 
2 Stück Trüffel nach Wahl von unserer Pralinentheke 

 Tässchen Espresso und 
 1 Glässchen 0,2 Prinz Schnaps nach Wahl  

6,90 
 

„Poesie der Sinne“ 
Nach besonders gefühlvoll aufeinander abgestimmten Rezepturen 

kreierte Pralinés und Trüffel Ihrer Wahl aus unserer Pralinen Theke 
100g  5,00 

 
    Käsereise durch Bayern 

                   Verschiedene Käsesorten, frischem Obst und Brotkorb 
8,50 

Für unsere kleinen Gäste 
Kinderschnitzel mit Pommes frites und Ketchup  

6,50 
 

Butterspätzle mit Rahmsoße  
4,90 

                               
Pommes frites mit Ketchup und Mayonaise  

3,50 

 


