
Wir haben der neuen EU – Verordnung Rechnung getragen und
unsere Speisen auf der Karte mit den unten angeführten Buchstaben

aus der Allergenliste gekennzeichnet. Sollten Sie zusätzliche Fragen haben,
bitte wenden Sie sich an unsere Servicemitarbeiter.

Allergenliste

A
Glutenhaltiges Getreide  Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel,

Kamut, daraus hergestellte Erzeugnisse

B
Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

C
Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

D
Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse

E
Erdnüsse und daraus gewonnene Erzeugnisse

F
Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse

G
Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschließlich Laktose)

H
Schalenfrüchte  Mandeln, Haselnüsse, Walnüsse, Kaschunüsse,

Pecannüsse Paranüsse, Pistazien,Macadamia- oder
Queenslandnüsse   sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

L
Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

M
Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse

N
Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse

O
Schwefeldioxid und Sulphite in Konzentrationen von mehr als 10 mg/kg
oder  10 mg/l als insgesamt vorhandenes SO 2, die für verzehrfertige
oder gemäß  den Anweisungen des Herstellers in den ursprünglichen

Zustand zurück  geführte Erzeugnisse zu berechnen sind.

P
Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse

R
Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

Da wir eine unbeabsichtigte Kreuzkontamination nie ausschließen
können, übernehmen wir hierfür keine Haftung.

(Quelle: Amtsblatt der Europäischen Union, Verordnung(EU) Nr. 1169/2011)



Vorspeisen

Rohnen-Apfelsuppe mit Kren [I] € 5,80

Steirische Kürbiscremesuppe [G,I] € 6,50

“Chevre” mit Bio-Walnußhonig gratinierter
Ziegenfrischkäse an Salatgarnitur [A,G,H,J] € 7,80

Marinierte Tafelspitzscheiben mit Kürbiskernöl [I,J] € 9,80

Hausgemachte Pasta
Alle Teigtaschen werden in Handarbeit ohne Zusatzstoffe hergestellt

“Bauletto” mit Ziegenkäse. Honig und Trüffel
in Salbei-Limettenbutter [A,G,C,K,I,J,K] €11,20

“Schwarze Panzerotti” mit Rucola-Garnelenfüllung
alla Aglio olio [A,B,G,C,D,F,I,J] €11,20

Salate

Bunter Salatteller mit Hühnerbrustmedaillons
in der Sesamkruste [I,J,K] € 9,90

Salatteller “Gamberie” mit drei Riesengarnelen
vom Grill [B,I,J] €12,10

P.korn Klassiker

200g gegrillter Cajun Octopus mit buntem Salat
und Kartoffeln [D,I,J] €15,80

Lendensteak “P.Korn”
mit Cognac-Pfeffersauce und Röstkartoffeln [G,I] €23,50

Steirischer Beizbraten nach Anna Plochl,
aus der hohen Beiried mit erdäpfelwürfel und
Muskatkürbis [G,I,J] €24,50

Entrecôte “Cafe de Paris”
klassisch mit erwärmter Buttersauce, grünem Salat
und gebackenen Kartoffelstäbchen [G,I,J] €27,50

Dessert

Créme Brûlèe [C,G] € 7,50

Topfenknödel mit Weichselconfit [A,C,G] € 8,10

Kaiserschmarrn mit Zwetschkenröster [A,C,G]
(Wartezeit ca. 25 Minuten)

€ 8,80
Original Salzburger Nockerl [A,C,G]
(Wartezeit ca. 25 Minuten) €10,80



ENGLISH MENU

Starters

red beet-apple soup with horseradish [I] € 5,80

Stryian soup of pumpkin [G,I] € 6,50

“Chevre” Gratinated goat cheese with organic walnuthoney € 7,80
and a salad topping [A,G,H,J]

Marinated prime boiled beef with Styrian
Pumpkin Seed Oil [I,J] € 9,80

Pasta

“Black Pasta Squares” stuffed with rocket and prawns
in garlic-chilli-oil [A,G,C,K,I,J,K] €11,20

“White Pasta Squares” stuffed with goat chesse, Honey
and truffle tossed in sage-Lime-Butter [A,B,G,C,D,F,I,J] € 11,20

Salads

Mixed salad plate  with chicken breast in sesam crust [I,J,K] € 9,90

three grilled king prawns on a bed of fresh salads [B,I,J] € 12,10

P.korn Klassiks

200g grilled Cajun octupus with mixed salad
and potatos [D,I,J] €15,80

“Rump Steak P.Korn”
with cognac-pepper-sauce and roast potatos [G,I] €23,50

marinated roast beef with potato cubes and
pumpkin Stryian style [G,I,J] €24,50

Entrecôte “Cafe de Paris”
with butter sauce, green salad and
baked potato wedges [G,I,J] €27,50

Desserts

Créme Brûlèe [C,G] € 7,50

Cheese Dumplings with sour cherries [A,C,G] € 8,10

“Kaiserschmarrn” Typical Austrian Dessert
sweet cut-up pancake with raisins and stewed plums [A,C,G] € 8,80
(waiting time of about 25 minutes)

Original Salzburger Nockerl a typical sweet soufflé
from the city of Salzburg, Austria [A,C,G] €10,80
(waiting time of about 25 minutes)



Steaks

New York Strip (Rumpsteak) 200g €15,90
aus der Rinderlende 300g €23,90

Black Pepper Steak (Rumpsteak) 200g €16,90
Pfefferstek aus der Rinderlende 300g €25,10

Ribeye Steak (Entrecôte) 200g €14,90
aus der Hochrippe mit seinem 300g €23,90
typischen Fettkern

Huftsteak 150g €12,90
aus der praktisch fettfreien Hüfte 200g €15,90

250g €19,90

Filetsteak 150g €24,90
zartes, mageres Filet 200g €29,90

250g €35,90

Guanaco Steak 200g €28,90
Lendensteak vom Feuerland-Lama 250g €34,90

Blackened Cajun Chicken €12,10
Hühnerbrustfilet pikant gewürzt

Auf Vorbestellung bieten wir Ihnen gerne auch Cotes de boeuf,Auf Vorbestellung bieten wir Ihnen gerne auch Cotes de boeuf,
T-Bone-Steak, Porterhouse steak, Chateaubriand und Bison Filet.T-Bone-Steak, Porterhouse steak, Chateaubriand und Bison Filet.

Beilagen

Ofenkartoffel [G] € 3,50
Bratkartoffel [G] € 4,00
Wedghouse Potatos € 3,50
Grillgemüse Cajun-art [G,I] € 4,00
Gegrillter Maiskolben [G] € 3,50
Knoblauchbrot [A,C,G] € 3,50
Gemischter Salat [I,J] € 5,50
hausgemachte Kräuterbutter [G] € 1,50

Sandwiches

Yankeesandwich [A] €11,10
kleines New York Strip im Sandwich mit hausgemachter BBQ Sauce
und Wedghouse potatos

Wild Chicken Cajunsandwich [A] € 9,10
kleines Blackened Chicken im Sandwich mit Wedghouse potatos



Steaks

New York Strip 200g €15,90
Rump steak 300g €23,90

Black Pepper Steak 200g €16,90
Rump steak with cracked peppercorns 300g €25,10

Ribeye Steak 200g €14,90
Prime rip 250g €23,90

sirlion Steak 150g €12,90
low fat 200g €15,90

250g €19,90

Filetsteak 150g €24,90
lean and tender 200g €29,90

250g €35,90

Guanaco Steak 200g €28,90
Rump steak of guanaco 250g €34,90

Blackened Cajun Chicken €12,10
Spicy chicken brest filet

fixings

Baked potato on sour cream [G] € 3,50
Roast potatos [G] € 4,00
French fries € 3,50
Grilled vegetable [G,I] € 4,00
Grilled corn cob [G] € 3,50
Garlic bread [A,C,G] € 3,50
Mixed salad [I,J] € 5,50
Home cooked herbal butter [G] € 1,50

Sandwiches

Yankeesandwich [A] €11,10
little New York Strip with mome cooked BBQ Sauce
and french fries

Wild Chicken Cajunsandwich [A] € 9,10
little Blackened Chicken and french fries



Spirituosen

Pfanner der Edle Obstler 4cI € 5,50
Pfanner der Edle Williams 4cI € 7,50
Pfanner der Edle Williams mit Honig 4cI € 8,50
Pfanner der Edle Vogelbeer 4cI €12,50
Pfanner der Edle Marille 4cI € 7,50

Biere

Tegernseer hell 0,33I € 2,80
Bitburger alkoholfrei 0,33I € 2,80
Bitburger Pils 0,33I € 2,80
Schneider weisse Orginial 0,33I € 2,80
Schneider weisse Aventinus Eisbock 0,33I € 3,80

Kaffee

Capppucino € 2,50
Espresso € 2,10
Kaffee Creme € 2,30

TEE

Darjeeling schwarzer Tee € 3,10
grüner Tee € 3,10
Pfefferminz Tee € 3,10
Waldbeer Tee € 3,10
orangen Ingwer Tee € 3,10

Wasser & Softgetränke

Adelholzener Classic/Naturell 0,25I € 2,30
Adelholzener Classic/Naturell 0,75I € 6,90
Almdudler 0,33I € 2,70
fritz-kola1,5 0,20I € 2,80
fritz-kola zuckerfrei1,5 0,20I € 2,80
fritz-limo orange3 0,20I € 2,80
fritz-limo melonen-limonade 0,20I € 2,80
mischmasch Kola-Orangen-Limonade1,5 0,33I € 3,30
Red Bull1,2.5 0,25I € 4,50
Red Bull sugarfree1,2,5 0,25I € 4,50
Schweppes 0,20I € 2,80

Tonic Water2,4, Bitter Lemon2, Ginger Ale2

Granini Säfte 0,20I € 2,50
Cranberry, Orangensaft, Joha.Nek.schwarz,
Apfelsaft trüb, Rhababer

Fruchtsaftschorle 0,40I € 3,50

1= Farbstoff/Colorant/ 2= chininhaltig / quinine 3= Antioxidationsmittel / Antioxidants,
4= Konservierungsstoffe / conservation/ 5= koffeinhaltig / caffeine 6= Taurin/Taurine
Unsere Preise sind Inkl. Mehrwertsteuer



Weissweine offen

2013 Chardonnay delle Venezie IGT 0,2I € 4,50
Endrizzi – Trentino
Strohgelbe Farbe mit grünen Reflexen, elegantes Bukett
und der trockene, sowie fruchtige Geschmack
nach Äpfeln zeichnen diesen Wein aus.

2013 Grüner Veltliner Q.b.A. 0,2I € 4,50
Peter Dolle – Niederösterreich
Feinherber Veltliner mit zartem Pfefferl

Weißweinschorle 0,2I € 3,80

P.Korn Sprizz € 6,50
Fritz Melone, Angostura, Limette, Basilikum und Wellsecco

Rotweine offen

2013 Merlot delle Venezie IGT 0,2I € 4,50
Endrizzi – Trentino
Kirschrote intensive Farbe, Saubere, typische Aromen,
fruchtiger und harmonischer Geschmack
mit ausgewogenen Tanninen.

2013 Blauer Zweigelt Q.b.A. 0,2I € 4,50
Peter Dolle – Niederösterreich
Trockener Rotwein mit schöner Kirschnote.

Sekt 0,1I 0,75I

Wellsecco € 3,80 €26,00
Sektkellerei Inführ-Niederösterreich
frischer,spritziger Sekt aus Grünen Veltliner und
Welschriesling. Ideal als Aperitif und für Mischgetränke

Schilcher Frizzante € 4,50 €31,00
Weingut Reitere - Weststeiermarkt
Der Schilcher Frizzante, Jahr für Jahr aus den
frischesten Grundweinen zu einer zweiten Gärung
gebracht, bietet belebnden, erfrischenden,
fruchtigen trinkgenuss.
Einfach viel Spaß im Glas!



Roseweine Flasche 0,75I

2013 Syrah rose Vin de Pays d`Oc €19,00
Chateau Serame – Languedoc
Süffig, frischer Rosè mit ansprechend frischer Farbe.
Der ideale Sommer und Terrassenwein.

2013 Schilcher Classic €28,00
Weingut Reiterer – Weststeiermark
Der Classic ist ein fruchtverspielter Schilcher,
animierend, trinkfreudig mit einer belebenden Frische.
Trinkspaß pur!

Weißweine Flaschen Österreich 0,75I

2012 Grüner Veltliner L & T €33,00
Weingut Bründlmayer  - Kamptal
Wie der Name schon sagt, leicht und trocken.
Ein idealer Speisenbegleiter und vor allem
auch für die Sommermonate bestens geeignet.

2013 Sauvignon blanc €39,00
Weingut Schloss Gamlitz  Melcher – Südsteiermark
Am Gaumen ein Wettstreit der einzelnen Faktoren:
Würze mit Schotenanklängen und Zitronemelisse
ergeben eine Vielfalt und Variationsbreite besonderer Art,
langer Nachhall.

Weißweine Flaschen Deutschland 0,75I

2013 Rheingau Riesling Q.b.A. trocken €43,00
Gutsriesling ohne Lagenbezeichung. Selbstbewusste
feine Säure, nachhaltiger Körper und feine Frucht,
unkompliziertes Trinkvergnügen.
Universeller Partner zum Essen.

Weißweine Flaschen Italien 0,75I

2013 Nosiola Trentino DOC €25,00
Endrizzi – Trentino
Autochtone trentiner Rebsorte, feines elegantes Bukett
mit Anklängen an Nüsse. Idealer Aperitifwein oder zu Fisch.

2013 Lugana Eticetta nero DOC €28,00
Visconti – Lombardei
Der “Lugana etichetta nera” entsteht aus einer speziellen
Auswahl Trauben, die im Herzen des Anbaugebiets gelesen
werden. Ein delikater jedoch gleichzeitig markanter
und vollstrukturierter Wein.
Geschmack: fruchtig, intensiv mit großer Würze.
Anhaltende Geschmacksnote.



Rotweine Flaschen österreich 0,375I 0,75I

2011 Zweigelt € 16,00 € 42,00
Weingut Umathum – Burgenland
Jugendliches Rubingranat, in der Nase mineralisch
unterlegte Zwetschgen-Kirschnote,
am Gaumen herzhafte Würze, stoffig, vollmundig.

2012  Hill Side € 49,00
Leo Hillinger – Burgenland
Rotweincuvee aus 70 % Syrah und je 20 % Zweigelt
und 10 % Merlot. Kräftiges Rubinrot, würzige Aromen
mit einem Hauch von dunklen Beeren.
Am Gaumen Fruchtigkeit und Würze.

Rotweine Flaschen Italien 0,75I

2011  Chianti Classico DOC €33,00
San Leonino – Toskana
Am Gaumen eine feste und kraftvolle Struktur,
die von einer sauberen Bilance zwischen Tannin,
Säure und Frucht getragen wird.
Im Abgang setzt sich Frucht, Weichselkirsche
und etwas Vanille durch

2010  Palazzo della Torre €58,00
Allegrini – Valpolicella
Der Palazzo della Torre stammt aus dem gleichnamigen
Weinberg und besteht aus 70 % Corvina, 25 % Rondinella
u. 5 % Sangiovese. In der Nase Kirschnoten und Anklänge
von Schokolade mit leichter Holznote.
Am Gaumen vollmundig  mit perfekt eingebundener Gerbsäure.
Einer der besten Valpolicella überhaupt!!!!

2012  Masetto Due €76,00
Endrizzi – Trentino
Der Wein hat eine tiefe rubinrote Farbe mit violetten Reflexen.
Starke Aromen von Kirschen, abgerundet von frischen Gewürzen,
im Abgang leichte Anklänge von Vanille und gerösteten Mandeln,
vereint in einem schönen, lang anhaltenden und vielschichtigen
Bouquet. Elegant im Geschmack, weich und vollmundig,
mit sehr fruchtigen und milden Tanninen,

Rotweine Flaschen Spanien 0,75I

2011  Rioja Crianza €27,00
Juan Alcorta – Rioja
Reiner TempranilloLeuchtend rote Farbe,
Aroma nach reifen roten Beeren und Gewürzen,
weich und körperreich, mit weichen Tanninen und langem Abgang.

Rotweine Flaschen Frankreich 0,75I

Gigondas Vieux Clocher 2013 €32,00
Arnoux et Fils – Rhone
Traditionelles Rotweincuvee aus 65 % Grenache,
20 % Syrah, 15 % Mouvèdre.
Tief purpurrot in der Farbe, komplexe Aromen nach
roten Früchten mit Nuancen von schönen Gewürzaromen,
reiche, elegante Tannine.



Caipirinha €11,50
Cachaça, frische Limette und Rohrzucker

Caipiroska €11,50
Wodka, frische Limette und Rohrzucker

Pina Colada €10,50
Rum, Kokos, Sahne und Ananassaft

Gimlet € 9,50
Wodka oder Gin, Limejuice und Limettensaft

Mojito €13,50
Rum, frische Limette, Zucker,

frische Minze und Soda

Daiquiri € 9,50
Rum, Limettensaft und Zucker

P.Korn Sprizz € 6,50
Fritz Melone, Angostura, Limette,

Basilikum und Wellsecco

P.Korn Fruit Punch alkoholfrei € 6,50
Limettensaft, Orangensaft, Ananassaft,

Silphion Bio-Kräuter

Cocktails


