GETRANKE GETRANKE
A/@épé%f Coclf 41l

Tafelwasser 0.3 1,90€¢  Saft/Nektar 0,2 240 € alkoholfreie Cocktails:
R ) o o ¢ Apfel, Johannisbeere, Orange, Kirsche,
) ' e i R 7 ) Coconut Kiss 6.90€  White Russian 8,90 €
Gerolsteiner medium o.2| 220 € Saftschorle 0,31 2,40 € Sahne, Ananas, Orange, Kokos, Kirsche Wodka, Kaffeelikor, Sahne
Gerolsteiner still 0,21 220€  Saftschorle 0,51 3.30€ ™ . ~ 3
\ Virgin Caipirinha 6,90€¢ Caipirinha 8,90 €
Coca-CoIa/Ilght Fanta, Red Bull+ss 0,251 3,90 € Limette'?, Ginger Ale®, brauner Zucker Limette'?, Cachaca, brauner Zucker

Mezzo Mix, Sprite22+s21031 240€  Tradewinds lced Tea Peacho3i 2,90 €

[
. Fruit Punch 6,90€¢ Caipiroska 8,90 €
Cola, Fanta, Mezzo Mix, Tradewinds Iced Tea Lemono3i 2,90 € Orange, Maracuja, Ananas, Zitrone, Limette'?, Wodka, brauner Zucker
Sprite>+s 051 3.30€  Thomas Henry Bitter Lemons 02 2,90 € Granatapfel®

- Singapore Sling 8,90 €
Thomas Henry Tonic Watter 021 2,90 € Fresh Garden 6,90 € Gin, Kirschlikor, Triple Sec, Zitrone,

Thomas Henry Ginger Aleso21 290¢ Minze, brauner Zucker, Limette', Ginger Ale® Angostura, Zucker, Soda, Ananas

Orange Velvet 6,90¢  Gin Fizz 8,90 € E HOTSPOT
! ' 'g Mandel, Sahne, Orange, Maracuja Gin, Limette'?, Zitrone, Soda, Zucker

{/&Wh@

Sweet Dreams 6.90¢  Whisky Sour 8,90 €
. i ille, Zi Whisky, Zitrone, Zucker,
Espress 170 € Milchkaffee 290€ Ananas, Milch, Erdbeer, Vanille, Zitrone isky, Zitrone, Zucker, Orange
Doppelter Espresso 200¢ Latte Macchiato 340€ alkoholische Cocktails: Aperol Sour 8.90 € Restaurant und Bar mit Live-Buhne
i Aperol®, Zitrone, Zucker, Orange =
Kaffee 290¢ Tee (diverse Sorten) 2,90 € Dors . iy P 9 Im Werksviertel
Cappuccino 290€ HeiBe Schokolade & Sahne 2,90 ¢ By o= 4 AN < Amaretto Sour 8.90¢€
Maracuja, Ananas, Orange Amaretto, Zitrone, Zucker, Orange
| Scorpion gooe hard stuff:
ﬁ Rum braun, Brandy, Ananas, Zitrone )
/5[” B~ 4 Zombie 9,90 €
Pina Colada 8.90 € Rum weiB, Rum braun, Kirschlikér,
frisch vom Fass: aus der Flasche: Rum braun, Rum weiB, Kokos, Sahne, Ananas ~ Granatapfel®, Orange, Capt. Morgan 73%
Hofbrau Original o5 390¢ Erdinger Alkoholfrei o5l 390 € P T
9 ) 9 Bahama Mama gooe MaiTai 9.90 €
Radlero,si 390€ Erdinger Dunkel 051 3.90 € VN e, R e s Rum weiB, Rum braun, Apricot Brandy,
Russ 05 390€ Heineken 033l 3.90 € Orange, Ananas, Zitrone IR e U\
Erdinger Urweisse o5l 390¢ Desperados 0,33l 4,90 € Tequila Sunrise gsooe Longlsland Ice Tea 9,90 €
Tequila, Orange, Zitrone, Granatapfel® Gin, Wodka, Rum weiB, Tequila, Triple Sec,

Limette'?, Cola*®, Zitrone, Pfirsich

Sex on the beach 8,90 €
r’ajm Wodka, Pfirsichlikér, Zitrone, Orange, Planters Punch 9.90 €

Maracuja, Limette', Amaretto Rum weiB, Rum braun, Capt. Morgan 73%,
Granatapfel®, Zitrone, Orange

Prosecco 0,11 350€ Hugo’s 7.90 €
Prosecco 071 19.50 € Holunderblitensirup mit Prosecco Touchdown D E
' ' o ' Wodka, Aprikot Brandy, Granatapfel®,
. oder WeiBwein & Soda auf Eis ' .
Aperol Sprizz 7,90 € Huao's Black Zitrone, Maracuja
Aperol® mit Prosecco & Soda auf Eis SO LS R0 Swi Y Pool Wir freuen uns auf lhre
. Holunderblitensirup mit Prosecco wimmin 00 8,90 € i
Veneto Sprizz 7.90 € -\ 2 1 9 . NN T N )
oder WeiBwein, Soda auf Eis & Black Sagay Wodka, Blue Curacao®, Sahne, Ananas, Kokos Sie gerne mit einem weil
Aperol® mit WeiBwein & Soda auf Eis eingedeckten Tisch.

Telefon +49 89 / 444 510 84 oder

A E-Mail reservierung@kantine-muenchen.de
6/ Bitte fragen Sie bei unserem Service nach aktuellen Weinen und
” Empfehlungen des Hauses.

p . Sambuca 2¢! 320¢ Tequila weil 2l 40% 3,20 €
/7l ”/ﬂéf Averna 2c| 320€ Tequila braun 2cl, 40% 3.20€
Ramazzotti 2ci 320€¢ Feigling 2cl 3,20€
Wodka Red Bull gooe  Gin Tonic 8.50 € Grappa 2¢| 320¢  Martini Bianco sci 4,90 €
4 cl Absolut Wodka mit Red Bull#*91° 4 cl Bombay Sapphire mit Tonic Water® = .
Jagermeister 2cI 320€
Jagermeister Red Bull 890¢ Wodka Orange 8,50 €
4 cl Jagermeister mit Red Bull*91° 4 cl Absolut Wodka mit Orangensaft AtelierstraBBe 28 - 81671 Miinchen
> Al Telefon: +49 89 44451084 - Fax: +49 89 44451103
Jacky Cola 8,50 € Cuba Libre 850 € Alle Preise inklusive der gesetzlich jeweils giiltigen Mehrwertsteuer. Stand Februar 2016 Reservierungen unter info@kantine-muenchen.de
4 ¢l Jack Daniels mit Coca Cola®s o ! INZISALTShSTOFiE;;mIthBIIattgold.::m'\LKonfsfer\ﬂerurI;glsstoff}?enzﬁeshé\fre.3mi1tggﬁs‘tgfnyclam?)tQiegrng.AI;:eEsulfagéegfgéIt;hﬁnylﬁnjnm)
. i 3 W tig, *mit| toff, o tig, 7| thaltig, % . t0, ] ,Ei . N it
4 cl Havana 3)’ mit Coca Cola** & 3?03;6;9?'8,09? 9etlgura\n‘hgaltrl]'g". ‘?vrvesggn d?eslnlellhghlf’enpK?)?Fe\2geal‘1alﬁeéenurrl?l b;z?g\r?/zelgn Mengen vce?zefl\r,é?, "Ant'\(g)xldzu(e)zsymlitae\e,

gepressten Limetten'? "2gelegentlich gewachst, *gelegentlich schwarz gefarbt. (Deutschland versucht wirklich alle Europa-Normen zu erfillen) WWW. nachtkantine.de % facebook.com/NaChtKantine




GESCHICHTE

Die Kantine und ihre Geschichte

Von 1969 bis 1996 war die Kantine die Werks-
kantine der Firma Pfanni. Pfanni produzierte
seit 1949 auf dem Gelande des heutigen
Werksviertels alles, was man aus Kartoffeln
machen kann: Kartoffelpuffer, Kartoffelknodel,
Kartoffelpuree, Kartoffelecken, Kartoffelta-
schen, Kroketten und vieles mehr.

Historische Zahlen und Fakten

Anfangder70erJahrearbeiteten iber 600 Mit-
arbeiter in den Pfanni-Werken am Miinchner
Ostbahnhof. Sie verarbeiteten jahrlich rund
200.000 Tonnen Frischkartoffeln. Schon da-
mals verkostigte die Kantine taglich tber 400
Mitarbeiter. Alte Statistiken belegen, dass
z. B. im Jahr 1975 hier 73.095 Essen ausge-
geben, 20.000 Knodel geformt und 16.250
Stick WeiBwirste samt 750 kg Senf ver-
schlungen wurden. Zudem wurden 130.000
Flaschen Bier geleert, und 517 Gabeln sind
verschwunden! Mehr Infos zur Geschichte der
Kartoffel und zu Pfanni gibt's im Pfanni-Mu-
seum und im Kartoffelmuseum im ECKhaus,
Grafinger Str. 2, Munchen.

Vom Pfanni-Werk zum Werksviertel

1996 verlagerte die Firma Pfanni ihr Werk
nach Stavenhagen in Mecklenburg-Vorpom-

.

o

mern. Die Zeit der Zwischennutzung des
Geléandes begann: Der Kunstpark Ost und
spater die Kultfabrik siedelten sich in den
ehemaligen Fabrikhallen an. Die verschiedenen
Clubs, Bars und Diskotheken bildeten zu-
sammen Europas groBtes Partyareal. Bereits
in dieser Zeit entstand die Vision des Werks-
viertels, eines Stadtquartiers, in dem Urbanitat
vollkommen neu definiert wird

Das Werksviertel

Mit dem Werksviertel entsteht nun am Ost-
bahnhof ein Highend-Kreativquartier, in dem
Leben, Wohnen und Arbeiten in einer voll-
kommen neuen Art und Weise miteinander
vernetzt werden. Kreativagenturen, Griinder
und Startups sind hier ebenso zu Hause wie
Kunstler und Musiker. Sie alle erleben im
Werksviertel ein spannungsgeladenes, inspi-
rierendes Neben- und Miteinander von neuer
und alter Architektur.

NachtKantine heute

Wie vor 50 Jahren trifft man sich in der
NachtKantine auf einen guten Happen. Span-
nende Bands treten auf der kleinen Live-
Blhne auf. Tanzevents finden statt. Mitten
im Herzen des neuen Werksviertels wird hier
gegessen, geredet, geswingt und gelacht ...
Herzlich willkommen.

Pfanni-Kantine 1969

SPEISEN
Ay dem Gartey

Unsere Salate und das Gemuse stammen aus rein bayerischem, kontrolliertem Anbau.

Kleiner gemischter Salatv 3.90¢
mit Tomaten und Gurken in Balsamico-Dressing

Salat Caprese« 7.90 €
mit frischen Tomaten, Mozzarella, Basilikum,
betraufelt mit Olivendl & Balsamico Kaviar

Salat Nizza com 790 €
gemischter Salat mit Thunfisch, Ei, Tomaten,
Oliven & Zwiebeln in Balsamico-Dressing

Salat Nussette e 9,90 €
edle Blattsalate mit gemischten karamellisierten

Chicken Salad 9,90 €
knackiger Salat mit gegrillten Hihner-
bruststreifen & frischem Orangenfilet in
Sweet-Chili-Dressing

Caesar's Salad a0 8,90 €
knackiger Romana-Salat, garniert mit haus-
gemachten Cro(tons & frischen Parmesan-
flocken in original Caesar-Dressing

mit Hihnerbruststreifen 10,90 €

Nissen & Schafskase an feinem Nussol

Fleien, £ Frreh,

Chili con Carnexc 7,90 €
feurig-scharfes Chili mit Nachos und Sourcream

Schnitzel ,Wiener Art*

& Pommes 9,90 €
wahlweise Schwein oder Pute, mit Butter-
schmalz knusprig golden in der Pfanne gebraten

Putenschnitzel ,Kantine*

& Basmatireis ac 9,90 €
Putenbrust vom Grill mit frischem Blattspinat
in leichter Zitronensauce

Ay Aem Holzo

ALLE SPEISEN
AUCH ZUuMm
MITNEHMEN!

Rotes Thai Curry

& Basmatireisc 8,90 €
asiatisches Wok-Gemuse in rotem
Thai-Kokos-Curry

mit Hahnchenbruststreifen 11,90 €
mit Scampi und Garnelens 15,90 €
Scampi vom Girill scer 17,90 €

mit hausgemachter Krauterbutter & Pizza Pane

Unser Pizzateig wird von unserem Pizzabacker taglich frisch zubereitet und in
dem mit Buchenholz befeuerten Steinofen bei offenem Feuer knusprig gebacken.
Es werden ausschlieBlich original italienische Zutaten verwendet.

Pizza Pane ac 4,90 €
mit Olivendl & Krauter

Pizza Bruschettaac 5,90 €
mit frischen Tomaten & Balsamico

Pizza Margherita ac 6,90 €
mit Tomatensauce & Kase

Pizza Funghiac 7,90 €
mit frischen Champignons

Pizza Reginac 7,90 €
mit frischen Champignons &
gekochtem Schinken?’

Pizza Hawaii ac 7,90 €
mit Schinken?” & Ananas

Pizza Salamiac 7,90 €
mit Salami & Peperoni

Pizza Gorgonzola e Spinacisc 7,90 €
mit italienischem Blauschimmelkéase
& frischem Blattspinat

Pizza Verdure ac 7,90 €
mit gegrillten Zucchini, Auberginen, Paprika,
Artischocken & Oliven'®

Pizza Atene e 7,90 €
mit Fetakése, Kirschtomaten &
frischem Rucola

Pizza Tricoloriac 7.90 €
mit frischen Tomaten, knackigem Rucola
& Mozzarella

Pizza Tonno aoe 7.90 €
mit Thunfisch, Zwiebeln & Kapern

Pizza Diavolo ac 8.90 €
mit Salsiccia (pikante italienische Edelsalami),
Peperoncini & Chili-Ol

Pizza Calzone ac 8,90 €
Pizzateigtasche mit Tomatensauce, Mozzarella,
Champignons & Schinken?’

Pizza Parma e Rucolarxc  990¢
mit Parmaschinken, frischem Rucola
& geriebenem Parmesan

Pizza Helsinki ac 9,90 €
mit Raucherlachsstreifen, feinen Zwiebelringen
& Créme fraiche

Extra Belag 1,00 €
(ohne Garnelen, Lachs & Parma)

Elséasser Flammkuchenac 790¢
mit Speck, Zwiebelringen & Creme fraiche

Flammkuchen vegetarischc 7.90 €
mit Blattspinat & griechischem Feta
auf Créme fraiche

SPEISEN

Durqer e; &o.

XXL Crrywurst ,, Art des Hauses*
& Pommes 8.90 €

Hamburger & Pommes acevn 8,90 €
1509 saftiges Rinderhack vom Giill, serviert
im Brétchen mit Tomate, Gurke, hausgemachtem
Dressing & Eisbergsalat (gerne auch pikant)

Cheeseburger

& Pommes acamn 9,90 €
wie unser Hamburger, mit zart schmelzendem,
amerikanischem Cheddar-Kase & Eisbergsalat
(gerne auch pikant)

Aar dem Pacho

Nachos ac 5,90 €
Maisnachos? tiberbacken mit Kase,

auf Wunsch mit Jalapefos, Guacamole,
Sourcream, Ranchera-Dip

groBe Portion fiir 2 Personen 790 €

Baked Potato klassischc 790¢
mit Sourcream & Salat

Baked Potato vegetarischc 9,90 ¢
mit Frischkéase, gegrilltem Gemuse & Salat

Hamburger ,,Bacon & Egg“
& Pommes acemn 9,90 €
wie unser Hamburger mit Bacon & Egg

Hamburger Low Carbc 6,90 €
wie unser Hamburger, mit Salat, ohne Brotchen

als Double Burger” +3,00 €

Clubsandwich & Pommes ace 8,90 €
American Toast-Ecken mit gegrillter
Putenbrust, knackigem Eisbergsalat, Speck,
Ei & Mayonnaise

Baked Potato Guatemalac 9,90 ¢
mit Chili con Carne & Kase tiberbacken,
dazu Salat

Baked Potato Helsinkioc 9.90¢
mit Frischkase, Lachs & Salat

Baked Potato Switzerlandc 9,90 ¢
mit Raclettekase Uberbacken, dazu gerosteter
Speck, Sourcream & Salat

Ay dem /\/z«//e/bpf

Unsere 100% Hartweizennudeln werden in

spru

und nach original italienischem Rezept zubereitet.

Kasspatzen acc 8,90 €
hausgemachte Kéasspatzen mit verschiedenen
Kéasesorten & Rostzwiebeln

Penne Pomodoro 7.40 €
Penne Arrabiataa 7.90 €
pikante Tomatensauce, scharfe Peperoncini

& Knoblauch

Penne Spinaci e Formaggiosc 8,90 €
Spaghetti Bolognese s 8,90 €

gem. Hackfleisch in typisch italienischem
Tomatensugo

Spaghetti Carbonarascc  890¢€
mit Speckwiirfeln®!" & Ei in Sahne

Spaghetti Sorrentino » 8,90 €
Cocktailtomaten, Mozzarella, Basilikum, Rucola
& kaltgepresstem Olivendl in Tomatensauce

Schinkennudeln ac 8,90 €
nach Art des Hauses, mit Zwiebeln,
Schinken & Ei

Spaghetti Scampi asc 14,90 €

mit Garnelen & Scampis , Provencal”

Lur der Sipspersere

Hausgemachter Schokokuchen
mit Vanillesauce acc 4,50 €
Schokokuchen nach franzésischem Rezept

— wird mit feiner Vanillesauce serviert und
zergeht auf der Zunge

SiiBer Flammkuchen ac 5,90 €
mit Apfelringen, Créme fraiche, Zimt &
braunem Zucker

~Stottmeisters* Apfelkiicherl
mit Vanille-Eis ac 4,90¢€
2 Apfelkicherl nach dem Original-Rezept des
,Pfanni“-Kantine Kiichenchefs ,Stottmeister”,
serviert mit Zimtzucker & Bourbon-Vanille-Eis

Liebe Gaste, im Rahmen des Inkrafttretens der neuen EU Verordnung 1169/2011 Lebensmittelinformationsverordnung (LMIV) ab Dezember
2014, mochten wir Sie tiber die Produktinhaltsstoffe und Allergene der verwendeten Speisen informieren.

Gluten/gluten A Erdnuss/peanut E
Krebstiere/cruastaceans B Soja/soya F
Ei/egg C Milch (Laktose)/milk (actose) G
Fisch/fish D Nisse/nuts H

Sellerie/celery L Lupinen/lupins P
Senf/mustard M Weichtiere/molluscs R
Sesam/sesame seeds N

Sulfite/sulphites o




