KLiNgIwirt::
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Feste Speisekarte dﬂV‘Fﬁf'

Mo -Sa 18 - 22 h. So 12 - 21 h

e ,Bairische Brotsuppe* Gerostetes Oko-Bauernbrot in hausgemachter

Kraftbrihe vom Bio-Rind mit abgeschmalzten Zwiebeln und Schnittlauch € 5,30
o Waurzige Kartoffel-Lauchcremesuppe, vegetarisch € 4,90
oder mit knusprig gebratenem Herrmannsdorfer Speckwirfeln (bio) € 6,90

¢ ,Klinglwirtsalat“ Bunter Salatteller mit gebratenem Gemiuse und

Kastanien, dazu Honig-Senf-Dressing Vorspeise/Hauptspeise € 8,90/ € 11,90
e Bayerische ,,Rahmschwammerl“ mit hausgemachten Semmelknodeln €12,90
e Gebratene Schupfnudeln mit Gemuse und feiner TomatensoBe (vegan) € 11,90

e Spinatkasespatzle ,,nach Art des Hauses“ mit cremig geschmolzenem
Bio-Kase und abgeschmalzten Zwiebeln, dazu gemischter Salat € 14,90

¢ Drei Herrmannsdorfer Schweinswirstel (bio) mit Sauerkraut, Senf und
hausgemachtem cremig-wiirzigem Kartoffelpiiree € 14,50

e Bayrisches Grostl aus Bratenfleisch (bio), Speck (bio), 2erlei Knodeln und
etwas DunkelbiersoBe, dazu ein gemischter Salat mit Honig-Senf-Dressing € 15,90

e Ofenfrischer Schweinebraten (bio) mit naturbelassener DunkelbiersoBe,
je einem Semmel- und Kartoffelknodel, dazu Krautsalat € 16,90

¢ Rinderlendensteak (bio) mit hausgemachter Krauterbutter, Bratkartoffeln
und einem kleinen Beilagensalat 140g/220g/300g € 23,90/ € 32,90/ € 39,90

e ,Ammerlander® Fischpflanzerl mit Sesam paniert, dazu wiurziges
Tomaten-Gemusekompott und cremiges Kartoffelpuree € 15,90

 Brotzeitbrettl mit Herrmannsdorfer Brotzeitspezialitaten (bio), Meerrettich,
2erlei Hartkase (bio) und Oko-Bauernbrot aus Martins Holzofenbackerei € 14,50

e Kasebrettl mit 2erlei Hartkase, Obatzda und Krauterfrischkase (bio), dazu

Walniisse, Feigensenf und Oko-Bauernbrot aus Martins Holzofenbéckerei €13,50
e Lauwarmes Schokokiichlein mit einer Kugel Vanilleeis (bio) € 6,50
e Hausgemachte ,,Bayerisch Creme“ mit lauwarmen Zwetschgenkompott € 5,70

Du kannst von fast allen Gerichten auch eine kleine Portion bekommen.
Gerne geben wir Euch mit, was zu viel ist, in der Regel in kompostierbaren Verpackungen.
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Bitte umbldttern...!



Unser Fleisch sowie die Wurst und der Schinken (Schwein, Rind und Lamm) stammen aus
kontrolliert biologischer Landwirtschaft von den Herrmannsdorfer Landwerkstatten.

Unser Fisch stammt aus nachhaltiger Fischwirtschaft von den Sebalds am Starnberger See.

Unser Brot kommt aus Martins Holzofenbackerei und wird auf Basis von vollwertigem und
okologisch produziertem Getreide gebacken.

Unser Kuhmilchkase wird ausschlieBlich aus Bio-Milch hergestellt und stammt Uberwiegend von
der Hofkaserei Stroblberg.

Unser Speiseeis wird vom Backhaus Cramer in Gauting aus regionaler Bio-Milch
produziert. )
DE-OKO-003

UNSER SCHNITZEL-MONTAG
Schnitzel ,,Wiener Art“ aus der Herrmannsdorfer Schweinelende (bio)
Duinn geklopft und goldbraun gebraten mit Bratkartoffeln und Preiselbeeren

nur montags fur € 15,90
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JEDEN DONNERSTAG... MITTAGSTISCH!!!
Unter anderem mit unserem Pfennigfuchser-Menii...
I. eine Mini-Suppe oder ein Mini-Salat
[I. wochentlich wechselndes Hauptgericht
lll. 0,2 | Sprudelwasser, Spezi, Saftschorle oder ein Espresso danach
fur insgesamt nur € 11,-

Sonntagmittag haben wir librigens auch gedffnet. Da gibt’s unsere reguldre Karte.
skekesk

GIBT’S NUR SONNTAGS... OFENFRISCHER KAISERSCHMARRN
mit Rosinen, Mandeln, Rum und hausgemachtem Zwetschgenkompott
Dauert ungefahr 30 Minuten... € 9,50 und fur 2 sind’s € 17,-

Bei Interesse, frag unseren Service nach unserer Allergen- und Zusatzstoffliste.
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| MARIA RQSSBAUEM Du willst mehr erfahren iiber den Klinglwirt?
. B o r ,»3 Bier auf die 4“ Das Buch uber die Grindung
Drel le vom neuen Klinglwirt in lustigen Anekdoten und
an dle ein Kapitel uber den alten Klinglwirt, den lhr
V‘I er auf den Bildern im Lokal sehen konnt.

von Maria Rossbauer, hier erhaltlich fir € 7,-

J, Vom Abenteuer, die eigene J,
Kneipe zu erffnen Oder du suchst ein Geschenk? Wie war’s mit

"",h o

einem Gutschein? Frag unseren Service!




