kleine™%»

brauhaus

RESTAURANT & PENSION
sSuppen
Kurbiscremesuppe mit Kurbiskernen und Kurbiskernol (vegan) 410 €
Tafelspitzbrihe mit Frittaten 3,90 €
Tafelspitzbrohe mit GrieBnockerl 3,90 €
Tafelspitzbrohe mit Leberspatzle 3,90 €
Vorspeisen
Carpaccio vom Rinderfilet mit hausgemachtem Pesto und Parmesan Schnitzer 9.90 €
Tartar vom irischen Rind ca. 100 gr. pikant angemacht 12,50 €

Rote Bete Carpaccio mit gebratenen Champignons 9.20 €



Brauhausspezialitaten

Tafelspitz in Meerrettichsauce mit Juliennegemuse und Salzkartoffeln

Kalbsleber ,Berliner Art* mit Rostzwiebeln und Apfelscheibe garniert
an hausgemachtem Kartoffelstampf

Zwiebelrostbraten von der Rinderlende mit Rdstzwiebeln und Krduterbutter,
dazu Bratkartoffeln

Grillteller ,Kleines Brauhaus* Dreierlei Filets vom Schwein, Rind und Pute mit Bratwurstel,
Krauterbutter und Specklbohnen an Pommes frites

15,90 €
17,90 €
20,90 €

17,20 €

Rosa gebratenes Schweinefilet im Kurbismantel mit Kartoffel-KUrbis-PUree und Rotweinsauce 17,90 €

Saverbraten mit Blaukraut und Spatzle

Fur 2. Personen

Schmankerlplatte ,Kleines Brauhaus* Dreierlei Filets vom Schwein, Rind und Pute,
2 panierte Schnitzel und GrillwUrstl mit Gemuse, Spdtzle und Pommes Frites

dazu Champignonrahm - und Pfeffersauce sowie Krduterbutter

Deftige Pfannengerichte

~Schmankerlpfanderl” Streifen von der Rinderlende in Steinpilz — Pfifferlingsauce,
dazu in Butter geschwenktes Gemuse und Kartoffeltaler

~Gourmetpfanderl” Filets von Schwein, Rind und Pute
in Pfeffersauce an Brokkoliréschen und Kroketten mit Réstzwiebeln garniert

~Schwabenpfanderl” Drei Schweinemedaillons in Schwammerlrahm mit Kdse Uberbacken,

dazu in Butter geschwenktes Gemuse und hausgemachte Eierspdtzle
Zuricher Geschnetzeltes von der Kalbshifte in Champignonrahmsauce
mit Kase Uberbacken dazu Kartoffelrdsti

14,90 €

35,90 €

17,80 €
17,40 €
17,20 €

18,20 €



Schnitzelspezialitaten

Schnitzel Wiener Art vom Schwein oder von der Pute mit Pommes frites

Altdeutsches Jagerschnitzel gebacken vom Schwein oder von der Pute

auf Champignonrahmsauce mit Preiselbeeren an hausgemachten Eierspdtzle

Cordon bleu vom Schwein oder von der Pute an Gemuse der Saison mit Pommes frites
Original Wiener Schnitzel vom Kalb mit Preiselbeeren an Petersilienkartoffeln

Zigeuner Schnitzel vom Schwein oder von der Pute mit Pommes Frites

Fisch

Gemischter Fischteller vom Grill mit in Butter geschwenktes GemuUse,
dazu Petersilienkartoffeln

Zanderfilet auf Pinienkerne-Spinat, Reis und WeiBweinsauce
Forellenfilet ,,Mullerin Art“ an Salzkartoffeln, dazu bunter Beilagensalat
Kross gebratenes Saiblingsfilet in Zitronensauce auf KUrbis-Risotto

Vegetarisch & Vegan

Allgauver Kasespatzle mit dreierlei Bergkdse und Réstzwiebeln
Rahmschwammerl (Steinpilze, Pfifferinge und Champignons) mit
hausgemachtem Semmelknddel und Beilagensalat

Ofenkartoffel mit Sauerrahmdip, JuliennegemUse, gebratenen Champignons
und ,,Salatnest*

Hausgemachtes Gemuisecurry mit Basmatireis -vegan-

12,90 €

13,90 €
15,90 €
17,90 €
13,90 €

19,20 €
18,60 €
17,20 €
17,90 €

9,90 €
12,50 €

10,90 €
10,90 €



Salate - zu unseren Salaten servieren wir lhnen frisches Baguette-
Knoblauchbaguette

Beilagensalat

~Cesar Salat* Gemischter Salat mit Putenstreifen und Parmesan

GroBer Salatteller mit gebratenen Champignons, Pinienkernen und Croutons

- wahlen Sie ihr hausgemachtes Dressing -

Joghurt-Parmesan-Dressing, Senfdressing oder Balsamico-Dressing

Kleine Gerichte
Kalbsleber ,Berliner Art* mit Rostzwiebeln und Apfelscheibe garniert

an hausgemachtem Kartoffelstampf
Zuricher Geschnetzeltes von der Kalbshifte

in Champignonrahmsauce mit Kdse Uberbacken dazu Kartoffelrdsti
Original Wiener Schnitzel vom Kalb mit Preiselbeeren an Petersilienkartoffeln
Tafelspitz in Meerrettichsauce mit Juliennegemuse und Salzkartoffeln
Altdeutsches Jagerschnitzel von Schwein oder Pute

auf Champignonrahm mit hausgemachten Eierspdtzle an Preiselbeeren
Schnitzel ,Wiener Art“ von Schwein oder Pute mit Pommes frites
Filet von der Forelle ,Mullerin Art* an Salzkartoffeln, dazu gemischter Beilagensalat
Zigeunerschnitzel vom Schwein oder von der Pute mit Pommes Frites
Saverbraten mit Blaukraut und Spatzle

2,80 €
3,80 €
12,40 €
11,60 €

11,20 €

12,10 €
12,10 €
9,40 €

8,90 €
8,90 €
11,20 €
9.70 €
9,90 €



Dessert

Hausgemachtes Mousse au Chocolat mit Blutorangenpuree 6,20 €
Hausgemachter Apfelstrudel mit Vanilleeis und Sahnehdubchen 5,90 €
Apfelkucherl mit Vanilleeis und Sahneh&ubchen 5,90 €
Hausgemachter Kaiserschmarrn mit Rosinen, serviert mit Apfelmus 9.80 €
Vanilleeis mit heiBen Himbeeren und Sahne 5,90 €
Bratapfel mit Honig, NUssen und Sahne 5,20 €
~Nussknacker* jeweils 1 Kugel Walnuss, Pistazien und Vanilleeis mit WalnUssen und Sahne 4,80 €
Extras

Portion Kasespatzle (nur als Beilagendnderung erhdltlich) 4,20 €
Portion Extrabeilage 3,80 €
Portion Sauce exira 1,80 €
Portion Preiselbeeren extra 1,20 €
Portion Baguette exira 1,20 €

Unsere Speisen konnen Allergene enthalten. Bei Fragen wenden Sie sich an unser Servicepersonal

Wir wunschen lhnen einen Guten Appetit!

Gerne organisieren wir fUr Sie lhre Feier jeglicher Art, vom romantischen Candellight — Dinner bis hin zur Firmenfeier.
FUr Fragen stehen wir Innen selbstverstdndlich zur VerfGgung.

das.
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RESTAURANT & PENSION

Du findest uns auf n




Unsere Speisen und Getrdnke kdnnen folgende Zusatzstoffe enthalten:

1 ,,mit Farbstoff"

2 , konserviert"

3 ,,mit Nitritpokelsalz*

4 ,mit Phosphat"

5, mit Geschmacksverstarker*
6 ,, koffeinhaltig"

/7 ,chininhaltig"

8 ,,mit Anitioxidationsmittel"
9 ,geschwefelt"

10 ,,gewachst*

11 ,,geschwarzt"

12 ,,mit SUBungsmittel

Unsere Speisen konnen Allergene enthalten. Bei Fragen wenden Sie sich an unser Servicepersonal

Wir wunschen lhnen einen Guten Appetit!

Gerne organisieren wir fur Sie lhre Feier jeglicher Art, vom romantischen Candellight — Dinner bis hin zur Firmenfeier.
FUr Fragen stehen wir Ihnen selbstverstandlich zur VerfGgung.

das. ‘;?\
kleine 7%
braunaus

RESTAURANT & PENSION



