
SPEISEN &
GETRÄNKE



„Grüß Gott“ und „Buongiorno“ 

im BIO-HOTEL IL PLONNER . 

Schön, dass Sie da sind!

Seit einigen Jahren haben wir uns der GESUNDEN und  

NACHHALTIGEN Küche verschrieben. Diesen Anspruch  

hatten wir bereits von Anfang an mit unserem  

BIO-CATERING-SERVICE IL CIELO und setzen diesen auch in  

unserem Hotel und Dorf-Gasthof fort .  Unser Küchenherz  

schlägt für gutes, mit Liebe zubereitetes Essen.

Wir bevorzugen Erzeugnisse aus unserer REGION – das ist  

fr ischer, schmackhafter und umweltbewusster.  

Da wir schon beim Einkauf auf die gesicherte HERKUNFT und  

QUALITÄT der Produkte achten, haben wir einen  

festen Stamm an Lieferanten, denen wir vertrauen und die  

uns mit fr ischen Produkten beliefern. 

Nun wollen wir Sie gerne einladen, bei uns anzukommen,  

zur Ruhe zu gelangen, sich zu entspannen  

und das Leben in seinem einfachen Glanz auszukosten. 

HINWEIS FÜR ALLERGIKER: Sollten Sie eine Lebensmittel- 

Unverträglichkeit haben oder auf bestimmte  

Lebensmittel al lergisch reagieren, so fragen Sie bitte unser  

Servicepersonal nach unserer Allergen-Karte!

Seien Sie zu Gast bei Freunden. Dem Himmel so nah.

Ihre FAMILIE PETRONE und TEAM

DE-Öko-006

LIEBE GÄSTE,  
CARI AMICI,



V E G E T A R I S C H

GRAUPENRISOTTO in Weißweinsauce mit Gemüse, 	  

Kräutern und gehobeltem Parmesan	 12,80

GEMÜSE-CURRY mit Ananas und Kokos, dazu Reis	 13,50

TOSKANISCHES GEMÜSE-KARTOFFELGRATIN 

in Tomaten-Basil ikumsauce mit Parmesan 

und Kräuter-Pinienbröseln überbacken	 13,50

FUNGHI IN VINO ROSSO mit Kräutern 	

und Polentagnocchi in Salbeibutter						      13,80

P A S T A

SPAGHETTI „AGLIO OLIO E PEPERONCINO“� 9,80

PENNE ALL’ARRABBIATA – in pikanter Tomatensauce		  11,50 

TAGLIATELLE MIT ZUCCHINI in Orangen-Safran-Sauce 

mit Ziegenkäse und Pinienkernen	 16,50

TAGLIATELLE „MARE E MONTI“ mit gebeiztem Lachs 

in Trüffelsahne*					     16,80

V O R S P E I S E N

GEMISCHTER SALAT	 4,80

ANDECHSER ZIEGENKÄSE mit Honig und Pinienkernen 

an Salatbukett und Apfelchutney	 9,80 

„AFFETTATO ITALIANO“ – i tal ienische Schinken-Salami-Platte		  13,80

VITELLO TONNATO mit frittierten Kapern in Thunfischsauce*	 14,20

GIRO D‘ITALIA verschiedene Vorspeisen in kleinen Schälchen angerichtet

(Oliven, Artischocken, mariniertes gegri l l tes Gemüse, Parmaschinken, 

Käse, Vitel lo tonnato, gebeizter Lachs auf Rote Beete)			   14,50

GROSSER „PLONNER“-SALAT mit gebratenen 

Hühnerbruststreifen und Pilzen	 14,50

GROSSER „PLONNER“-SALAT mit Tomaten und Käse			   14,50

S U P P E

GRIESSNOCKERLSUPPE 	  

mit buntem Gemüse	 5,20

* Wildfang



F I S C H G E R I C H T E

BITTE BEACHTEN SIE UNSERE TAGESEMPFEHLUNG!

F L E I S C H G E R I C H T E

SCHWEINSBRATEN in Dunkelbiersauce 	

mit Semmelknödel und gemischtem Salat		  14,70

MÜNCHNER SCHWEINESCHNITZEL 

mit Senf und Meerrettich mariniert ,  dann paniert und gebacken, 

dazu Bratkartoffeln & kleiner Salat  	 18,90

„POLLO ALLA CACCIATORA“ – Hühnchengeschnetzeltes mit Gemüse,

Pilzen und Kräutern in Knoblauch-Weißweinsauce mit Reis	 19,80

„TAGLIATA TOSCANA“, rosa mit Rucola und Parmesan 	

(Lende am Stück gegri l l t und tranchiert)	 	 25,80

P I Z Z A  A B  1 8 : 0 0  U H R

PIZZA MARGHERITA Tomate, Mozzarella		          8,50

PIZZA ORTOLANA Tomate, Mozzarella, Gemüse (vegetarisch)	           9,50

PIZZA SALAMI Tomate, Mozzarella, Rindersalami	 9,50

PIZZA LUDWIG I I Tomate, Mozzarella, gekochter Schinken		  9,50

PIZZA BAYERISCHER WALD Tomate, Mozzarella, Funghi	 9,50

PIZZA TONNO CIPOLLA Tomate, Mozzarella, Thunfisch* ,  Zwiebeln	 11,50

PIZZA PLONNER 4 STAGIONI Tomate, Mozzarella, 

Schinken, Salami, funghi , Gemüse	  	 11,50

Unser hausgemachter Pizza- und Brotteig wird mit Dinkelmehl hergestellt

D O L C I

PANNA COTTA mit Beerensauce und Früchten		  4,50

CREME BRULÉE mit Früchten		          6,80

„CIOCCOLATO CALDO“ – Warmer Schokokuchen 

mit f lüssigem Kern mit Ananas und Rumsahne (15 Min.)	 7,90

KÄSETELLERVARIATION mit Chutney		          9,80

* Wildfang





A P E R I T I F

PROSECCO 0,1l/0,7l	 4,50/23,00

BIO LIVE SPRITZ ohne Farbstoffe 0,3l / APEROL SPRITZ*** 0,3l	 5,90  

PLONNER APERITIF saisonale Kreation 0,3l		  5,90

SCHNITT (kleines Bier)			   2,50 

A L K O H O L F R E I E  G E T R Ä N K E

PLOSE WASSER fr izzante/naturale 0,7l			   4,60

GRANDER WASSER KARAFFE 

fr izzante/naturale 0,5l/1,0l  	 2,50/3,80

BIO-SÄFTE 0,2l	  	 3,10

Apfel ,  Mango, Orange, Johannisbeer, Rhabarber 

SCHORLE 0,2l/0,4l   	   2,40/3,40

BIO-LIMONADEN Fl .  0,33l			   2,80

Fresh Lemon, Holler Blüte, Sunny Orange,  

Orange-Cola, Red Berry

O F F E N E  W E I N E

HAUSWEIN-ROT 

Veneto 0,2l	 5,60 

HAUSWEIN-WEISS 

Apulien 0,2l	 5,00

WEINSCHORLE weiß/rot 0,4l	 5,50

F L A S C H E N W E I N E / S P E Z I A L I T Ä T E N

„I VERI INTENDITORI NON BEVONO VINO, DEGUSTANO SEGRETI“ 

(SALVADOR DALÍ) 

FRAGEN SIE UNS NACH DEN SPEZIALITÄTEN 

AUS UNSEREM WEINKELLER…

B I E R E  V O M  F A S S

„ADLER“ LÖWENBRÄU HELLES*** 0,5l	 3,40

RIEDENBURGER HELLES 0,5l	 3,40

RIEDENBURGER RADLER 0,5l / RUSS 0,5l	 3,50

RIEDENBURGER WEIZEN 0,5l			   3,50

SCHNITT (kleines Bier)			   2,50 

B I E R E  A U S  D E R  F L A S C H E

LAMMSBRÄU

Dunkles Bier 0,5l			   3,50

Schwarze Weiße 0,5l			   3,50

RIEDENBURGER-BIERE

Alkoholfreies Helles 0,5l	 		  3,50

Leichtes und alkoholfreies Weizen 0,5l	 3,50

Emmerbier 0,5l

Obergärige Biersorte aus Emmer-Weizen gebraut	     3,50

Pils 0,33l			   3,50
 

*** nicht bio-zertif iz iert



W A R M E  G E T R Ä N K E

ESPRESSO	 2,40

DOPPELTER ESPRESSO	 4,40

CAPPUCCINO	 3,40

LATTE MACCHIATO	 4,20

TASSE CAFÉ	 2,40

HEISSE SCHOKOLADE	 4,20

KÄNNCHEN TEE verschiedene Sorten zur Wahl	             	 5,30

S C H N Ä P S E

GRAPPA 2cl   	 4,50

GRAPPA BARRICATA 2cl  	  6,50

OBSTLER 2cl  	  4,00

WILLIAMS 2cl 	   4,00

ODL Kräuterl ikör 2cl 	   4,00

ALPEN Kräuterl ikör 2cl  	  4,00

SAMBUCA 2cl	 3,80

WHISKY 2cl 	   ab 5,50

EDELBRÄNDE 2cl  	  ab 5,50

L O N G D R I N K

GIN TONIC 	  6,20

…E FESTE 

Wir haben für Ihre Feierl ichkeiten, Firmenveranstaltungen, 

Weihnachtsfeiern, Mutter-/Vater-/Kindertag, 

Hochzeit/Taufe und für viele Events mehr die passenden  

Räumlichkeiten und Möglichkeiten, die Sie nutzen  

können, um mit uns individuell zu feiern.

Gerne organisieren wir auch für Sie einen  

Shuttle-Service zwischen Hotel und Ihrer Firma. 

Und nach dem Essen und Trinken gibt es bei uns natürl ich  

auch gemütl iche Hotelzimmer zum Übernachten.

Reservieren Sie schon heute einen Tisch bei uns 

für Ihre Weihnachtsfeier! Gerne senden wir Ihnen Menü-Vorschläge zu.

…E PRANZO DI DOMENICA

Sonntags kommt die Famil ie mittags zum Essen  

zusammen - treffen Sie sich bei uns. 

…E MUSICA E CULTURA

Gerne informieren wir Sie über unsere aktuellen  

Veranstaltungen per Newsletter. Bitte geben Sie unserem  

Servicepersonal Ihre Email Adresse. 

Aktuell können Sie auch unsere News auf Facebook  

„IL PLONNER“ einsehen.

WENN‘S WAS WOIT‘S, DANN RED‘S MIT UNS

Bitte kontaktieren Sie uns unter

Telefon: 08153 91 61 27

Email :  info@ilplonner.de

PLONNER ...
E PIÙ,




