Osteria il Melograno

23.04.2019

Mittags-Salat. mit Thunfisch, Oliven, Schinken-Ké&se und Artischocken
Mittagsmenti

Alle Mittagsmenti sind mit Tagessuppe oder Saisonsalat

Mittagsmenti 1.Orecchiette mit Kalbsragout

Mittagsmenti 2.Spaghetti mit Radicchio, Champignons und Knoblauch
Mittagsmenti 3. Pizza mit Schinken und Champignons

Mittagsmenti 4.Seezungenfilet in Proseccosauce auf Tagesgemiise

Mittagsmenti 5.Schweinelende-Medaillons m. Ziegenkése auf Tagesgemdtise

Vorspeisen

Weifser Spargel mit Parmesan und Butter gratiniert dazu Parmaschinken & Kartoffeln
Biiffel-Mozzarella mit Tomaten und Basilikum
Entenleber mit Waldbeeren gebraten in Portwein mit Feldsalat
Geréaucherte Burratakidse vom Grill mit Mandel dazu Radicchio-Honig-Salat
Thunfischtatar mit Avocado
Black-Angus-Carpaccio mit Stracciatellakdse und Sommer-Triiffel
Calamaretti-Spargel-Salat mit Oliven und Kirschtomaten
Flusskrebs-Salat mit Fenchel, Avocado und Orangenfilet
Vitello Tonnato ( Diinnes Kalbsbraten in Scheiben mit Thunfischsauce )
Spargel-Creme-Suppe mit Raucherlachs

Pasta
Tagliatelle mit Sommer-Triiffel
Strangozzi al Limone mit frischen Thunfisch und Avocado
Tagliatelle mit Spargel und Parmaschinken
Penne alla Bolognese
Risotto mit Hausgemachte Barlauch-Pesto und Spargel
Spaghetti al Nero di Seppia mit Oktopus und Spargel
Frische Strozzapreti mit Salsiccia-Ragout und Steinpilzen
Spaghetti mit Venusmuscheln

Fisch
Seewollffilet in Kartoffelkruste mit Sommer-Triiffel auf Tagesgemidise
Gemischter Fisch vom Grill auf Tagesgemdise
Thunfischfilet vom Grill mit Sesam dazu Blattspinat und Kartoffeln
Wildfang Adlerfischfilet mit Spargel dazu Tagesgemiise
Steinbuttfilet-Saltimbocca mit Parmaschinken und Salbei auf Tagesgemiise

Fleisch
Kalbslende-Medaillons mit Sommer-Triiffel dazu Tagesgemdtise
Rinder-Straccetti vom Grill mit Rucola & Parmesan auf Tagesgemiise
Lammkoteletts vom Grill mit frischen Krdutern auf Tagesgemiise
Perlhuhnbrust mit Kartoffel-Triiffel-Fiillung auf Tagesgemiise

Dessert
Tartufo Eis al Pistacchio Pistazien Eis
Frische Erdbeeren mit Mascarponecreme
Dessert-Wein Moscato 0,5 cl
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