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Unsere Empfehlung

Sonntag, 12. September 2021

Vorspeise:
Geflammtes Carpaccio vom Simmentaler Ochsenfilet

mit Rucola, Parmesan und Baguette

Suppe
Maultaschensuppe mit Lauchzwiebelringen

Hauptgerichte:

Gekochtes Ochsenfleisch vom bayrischen Fleckvieh
mit geriebenem Meerrettich, rahmigem Kohlrabigemuse
und Petersilienkartoffeln

Ofenfrische bayrische Grillente Y2 Ente
mit Ismaninger Blaukraut und Kartoffelkndédeln Y2 Ente

Reindlbraten vom Muinchner Spanferkelhals
mit knuspriger Schwarte und DunkelbiersofSe,
dazu zweierlei Kndédel und Weisl's spadtsommerlicher Salat

Saftgulasch vom bayrischen Jungbullen mit Semmelkndédeln

Fisch:
Gegrilltes Zanderfilet auf rahmigem Kohlrabigemuse,
dazu Petersilienkartoffeln

Im Ganzen gebratener Bachsaibling
in Zitronenbutter, dazu Petersilienkartoffeln

Vollwert:
Frische Pfifferlinge in feiner Krdutersahne
mit Semmelknddeln

Dessert:
Panna Cotta mit Erdbeersalat

Hausgemachtes Brombeer-Tiramisu
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Wir wiinschen Thnen guten Appetit und einen schénen Sonntag!

Familie Seidl und Mitarbeiter



