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Hotel-Gasthof zur Miihle
ISMANING

Unsere Empfehlung

Vorspeise:
Kleiner Feldsalat mit Champignons

und Kartoffel-Speckdressing, dazu WeifSbrotchips

Suppe:
Kartoffel-Steinpilzsuppe

Hauptgerichte:

Grostl von Ente und Gans

mit Zwiebeln, Majoran, Bratensofse und Spiegelei,
dazu kleiner Gartnersalat

Gekochtes Ochsenfleisch vom bayrischen Fleckvieh
mit rahmigem Wirsinggemuise, Meerrettich
und Kartoffel-Lauchzwiebelstampf

Hackbraten in Pfeffer-Weinbrandsahne
mit Butterspatzle und kleinem Gértnersalat

Wild aus der Region:

Rehmedaillons im Speckmantel gebraten

auf Pfeffer-Weinbrandsahne mit Mandelbroccoli
und Butterspatzle

Fisch:

Gebratenes Bachsaiblingsfilet

mit Pilzen, Lauchzwiebeln und Kirschtomaten
auf mariniertem und gegrilltem Fenchelgemuse,
dazu gerdstete Drillinge

Vollwert:
In Salbeibutter gebratene Spinatnockerl,
dazu geriebener Parmesan und Rucolasalat

Dessert:

Himbeer-Mascarponeparfait

Wir wiinschen Ihnen guten Appetit
Familie Seidl und Mitarbeiter
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