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Hotel-Gasthof zur Miihle
ISMANING

Unsere Empfehlung

Vorspeise:
Lauwarmer Schafskéase

mit Fenchel und Belugalinsen-Granatapfel-Salat

Suppe:
Steckriibensuppe

mit Kalbstafelspitzstreifen und Kren

Hauptgerichte:
Jagerschnitzel von der Schweinelende
mit SchwammerlrahmsofSe, Preiselbeeren und Butterspétzle

Reindlbraten vom Spanferkelhals mit knuspriger Schwarte,
Dunkelbiersofde, zweierlei Knédeln und Speckkrautsalat

Gekochter Tafelspitz vom bayrischen Fleckvieh
mit Apfel-Sahnemeerrettich und rahmigem Wirsinggemtse,
dazu Petersilienkartoffeln

Geschmortes Lammhaxerl
auf Butterbohnen mit Tomatenconfit und Thymiansofie,
dazu Kartoffelgratin

Fisch:

Matjesfilet ,Hausfrauen Art“

mit Gewtirzgurkerl, Apfeln und Zwiebeln in Sauerrahmsofe,
dazu Petersilienkartoffeln

Im Ganzen gebratener Bachsaibling vom Nadlerhof (Eching)
in Zitronenbutter mit Petersilienkartoffeln

Vollwert:
Lasagne von Paprika,
Schafskase und Mozzarella an kleinem Gartnersalat

Dessert:
Panna Cotta mit Himbeersofde und Beeren

Wir winschen Thnen guten Appetit und eine schéne Woche

Familie Seidl und Mitarbeiter
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