Tageskarte

Donnerstag, 5. Dezember 2019

Als Vorspeise empfehlen wir:
Carpaccio vom marinierten Kalbsprefdkopf
mit Rucola und Tomatenmarinade, dazu Baguette

Aus dem Suppentopf
Rote Betesuppe mit Meerrettich

Hauptgerichte:
Bayrischer Krustenbraten mit Kartoffelknédeln

und Speckkrautsalat kleine Portion

Halbe Schweinshaxe vom Grill
mit Kartoffelknédeln und Speckkrautsalat

Portion knusprige Schweinshaxe
mit Dunkelbiersofde, Sauerkraut und Bratkartoffeln

Gebackener Kalbstafelspitz in der Kuirbiskernpanade
an Kartoffel-Feldsalat mit Kernél

Gegrilltes Schweinertickensteak auf Krautréschen
in pikanter TomatensofSe, dazu frisch geriebener Parmesan
und Kartoffelstrudel

Zuricher Geschnetzeltes vom Spanferkelfilet mit Schwammerl,
Lauchzwiebeln und Schalotten in Rahm mit Kartoffelrosti

Wild:
Gebackenes Wildschweinschnitzel in der Ktirbiskernpanade
an Kartoffel-Feldsalat mit Kerno6l

Im Ganzen gebratenes Hirschfilet mit PreiselbeersofSe,
Schwarzwurzelgemtise in Rahm und Kartoffelrosti

Spaghetti mit Rehbolognese und Parmesan

Fisch:

Gegrillte Thunfischmedaillons

mit Koriander-Chilibutter, frischem Ingwer,

mariniertem Radi mit Meerrettich und getoasteter Laugenkastanie

Gegrilltes Storfilet mit Zucchini all arrabiata und Salbeignocchi

Vollwert:
Fenchel-Karotten-Lasagne mit Taleggio an kleinem Géartnersalat

In Salbeibutter gebratene Kasprefdknodel
mit frisch gehobeltem Parmesan und Rucola

Dessert
Lebkuchen-Panna Cotta mit Kirschragout

Ofenfrischer Schokoladenkuchen mit Pistazieneis

Wir wiinschen Thnen einen guten Appetit
Familie Seidl und Mitarbeiter
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