Tageskarte

Dienstag, 15. Oktober 2019

Als Vorspeise empfehlen wir:
Im Krautersud pochiertes Kalbsfilet
auf Wurzelgemuise, dazu Kartoffelr6sti

Aus dem Suppentopf:
Hokkaido-Kurbissuppe mit Kerndél

Hauptgerichte:
Bayrischer Krustenbraten mit Kartoffelknédeln

und Speckkrautsalat kleine Portion

Halbe Schweinshaxe vom Grill
mit Kartoffelknédeln und Speckkrautsalat

Portion knusprige Schweinshaxe
mit Dunkelbiersofde, Sauerkraut und Bratkartoffeln

Geschmortes Kalbsbackerl mit Tomaten-WeifSweinsof3e,
Wurzelgemusestreifen und Kartoffelstampf

Hausgebeizter Sauerbraten in Himbeeressig-Preiselbeersofe
mit I[smaninger Blaukraut und zweierlei Knédeln

sLapin au vin“ In Rotwein geschmortes Kaninchen
mit Chicoréegemuise und Kartoffelstampf

Geschnetzeltes vom Schweinefilet
mit Pfifferlingen in Rahm, Gemuise vom Markt und Schupfnudeln

wild:

»Stroganoff‘ vom Hirschfilet

in Wodkasahnesofse mit Roter Bete, Gewlirzgurken
und Pfifferlingen, dazu Kartoffelptiree

Fisch:
Gegrilltes Zanderfilet auf Salat von Bohnen,
Radieschen, Lauchzwiebeln und Kirschtomaten, dazu Baguette

Fischragout ,Doria“
mit Dillrahm-Gurkengemuise und Kartoffelstampf

Vollwert:

Gero6stete Schupfnudeln

mit Champignons, breiten Bohnen und Lauchzwiebeln,
dazu Parmesan-Sofde

Dessert
Vanilleparfait mit Zwetschgenréster

Wir wiinschen Ihnen guten Appetit
Familie Seidl und Mitarbeiter
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