Tageskarte

Montag, 14. Oktober 2019

Als Vorspeise empfehlen wir:
Im Krautersud pochiertes Kalbsfilet
auf Wurzelgemuise, dazu Kartoffelr6sti

Aus dem Suppentopf:
Hokkaido-Kurbissuppe mit Kerndél

Hauptgerichte:
Bayrischer Krustenbraten mit Kartoffelknédeln
und Speckkrautsalat kleine Portion

Halbe Schweinshaxe vom Grill
mit Kartoffelknédeln und Speckkrautsalat

Portion knusprige Schweinshaxe
mit Dunkelbiersofde, Sauerkraut und Bratkartoffeln

Reindlbraten vom Spanferkelnacken mit knuspriger Schwarte
und DunkelbiersofSe, Bayrisch Kraut und zweierlei Knédeln

Hausgebeizter Sauerbraten in Himbeeressig-Preiselbeersofe
mit I[smaninger Blaukraut und zweierlei Knédeln

Gekochte Ochsenbrust vom bayrischen Fleckvieh
mit rahmigem Wirsing-Karottengemuse, dazu Petersilienkartoffeln

Geschmortes Kalbsbackerl mit Tomaten-WeifSweinsof3e,
Wurzelgemusestreifen und Kartoffelptiree

wild:

»Stroganoff vom Hirschfilet

in Wodkasahnesofse mit Roter Bete, Gewlirzgurken
und Pfifferlingen, dazu Kartoffelptiree

Fisch:
Gegrilltes Zanderfilet auf Salat von Bohnen,
Radieschen, Lauchzwiebeln und Kirschtomaten, dazu Baguette

In Salbeibutter gebratenes Bachsaiblingsfilet
auf Fenchel-Tomatengemtuise, dazu Baguette

Vollwert:

Gero6stete Schupfnudeln

mit Champignons, breiten Bohnen und Lauchzwiebeln,
dazu Parmesan-Sofde

Dessert
Vanilleparfait mit Zwetschgenréster

Wir wiinschen Ihnen guten Appetit und eine schéne Woche
Familie Seidl und Mitarbeiter
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