Tageskarte

Freitag, 11. Oktober 2019

Als Vorspeise empfehlen wir:
Hausgebeizter Lachs mit Avocado-Panna Cotta und Baguette

Aus dem Suppentopf:
Kartoffel-Steinpilzsuppe

Hauptgerichte:
Bayrischer Krustenbraten mit Kartoffelknédeln
und Speckkrautsalat kleine Portion

Halbe Schweinshaxe vom Grill
mit Kartoffelknédeln und Speckkrautsalat

Portion knusprige Schweinshaxe
mit Dunkelbiersofde, Sauerkraut und Bratkartoffeln

Bratengrostl mit Speck, Zwiebeln, Egerlingen, Jus, Spiegelei,
Ismaninger Kartoffeln Speckkrautsalat

Gekochter Tafelspitz vom bayrischen Fleckvieh
mit rahmigem Bohnen-Meerrettichgemtise und Kartoffelrosti

Piccata vom Kaninchenrticken in der Parmesaneihtlle gebacken
auf Rigatoni ,all arrabiata“

Burgunderbraten vom bayrischen Fleckvieh in Rotweinsofse
mit Speckrosenkohl und Brezenauflauf

Wild:

»Stroganoff vom Hirschriickenfilet in Wodkasahnesofde
mit Pfifferlingen, Roter Bete und Gewulirzgurkerl,

dazu Kartoffel-Lauchzwiebelstampf

Hirschragout mit Speckrosenkohl, Preiselbeeren und Brezenauflauf

Fisch:
Gebackenes Zanderfilet mit Kartoffel-Feldsalat und Kernélmayonnaise

Gebratenes Makrelenfilet
an gerduchertem Bohnen-Tomatengemuse, dazu Kartoffelrosti

Vollwert:
Rigatoni ,all arrabiata“ mit frisch geriebenem Parmesan

Dessert
Zweierlei Parfait mit Zwetschgenroster
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Wir wiinschen Thnen guten Appetit und ein schénes Wochenende

Familie Seidl und Mitarbeiter



