Tageskarte

Mittwoch, 21. August 2019

Als Vorspeise empfehlen wir:
Wassermelonensalat mit Schafskése, Rucola,
schwarzem Pfeffer und Baguette

Aus dem Suppentopf:
Zucchinirahmsuppe

Hauptgerichte:
Bayrischer Krustenbraten mit Kartoffelknédeln
und Speckkrautsalat kleine Portion

Halbe Schweinshaxe vom Grill
mit Kartoffelknédeln und Speckkrautsalat

Portion knusprige Schweinshaxe
mit Dunkelbiersofde, Sauerkraut und Bratkartoffeln

Geraucherte und gekochte Rinderzunge
in Burgundersofse mit Ismaninger Blaukraut
und gerdsteten Knédeln

Gegrillte Kalbsleberscheiben ,Berliner Art“
mit Apfelradl, Grillspeck, Rostzwiebeln,
Rotweinjus und Kartoffel-Sellerieptiree

Hackbraten in Schwammerlsofse mit Preiselbeeren,
Butterspatzle und kleinem Gartnersalat

Gekochtes Ochsenfleisch in Meerrettichsof3e
mit Speckbohnenréllchen und Kartoffel-Sellerieptiree

Entenbrust sous-vide gegart mit Orangenjus,
rosa Pfefferkornern, Mandelbroccoli und Kartoffelrosti

Gegrillte Kalbslende auf SchwammerlrahmsofSe
mit Preiselbeeren und Butterspatzle

Fisch:
Gebratenes Zanderfilet mit Garnele auf Kriutersahne
mit Gemuse vom Markt und Kartoffel-Sellerieptiree

Matjesfilet ,Hausfrauen Art“ mit Apfeln, Gurke
und Zwiebeln in Sauerrahmsofde mit Petersilienkartoffeln

Vollwert:
In Salbeibutter gebratene Kaspresskndédel
mit frisch geriebenem Parmesan und Rucolasalat

Dessert
Panna Cotta mit Erdbeersalat

Vanilleparfait mit glacierten Amarena-Kirschen und Schlagsahne

Wir wiinschen Ihnen guten Appetit
Familie Seidl und Mitarbeiter
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