Tageskarte

Donnerstag, 21. Februar 2019

Als Vorspeise empfehlen wir:
Geflammtes Carpaccio vom Hirschriicken
mit Rucola, Parmesan und Baguette

Aus dem Suppentopf:
Blumenkohlsuppe
mit Ras el Hanout und pikantem Entenfleischpflanzerl

Griefinockerlsuppe

Hauptgerichte:
Bayrischer Krustenbraten
mit Kartoffelknédeln und Speckkrautsalat

Halbe Schweinshaxe vom Grill
mit Kartoffelknédeln und Speckkrautsalat

Portion knusprige Schweinshaxe
mit Dunkelbiersofde, Sauerkraut und Bratkartoffeln

Gebackene Kalbsleber
mit Kartoffelsalat und Remouladensofie

Gegrillte Streifen von der Entenbrust
mit Zucchini-Salsiccia-Grostl und Spaghetti

Gekochtes Burgermeisterstiick vom bayrischen Fleckvieh
mit Gemuse von Wirsing, Karotte und Petersilienwurzel,
dazu Meerrettichsofie und Kartoffel-Lauchzwiebelstampf

Gefullte Paprika
mit Hackfleisch, pikanter Tomatensofie und Reis

Wild:
Grostl vom Rehbraten mit Schupfnudeln, Rosenkohl,
Speck und Preiselbeersofie, dazu Rucolasalat mit Kernol

Basilikumspaghetti mit Hirschbolognese,
frisch geriebenem Parmesan und Rucolasalat

Fisch:
Gegrilltes Zanderfilet auf Spaghetti
mit frisch geriebenem Parmesan und Rucolasalat

Vollwert:
Spaghetti all arrabiata
mit Basilikum, Parmesan und kleinem Rucolasalat

Dessert:

Tiramisu im Weckglas

Wir wiinschen Ihnen guten Appetit
Familie Seidl und Mitarbeiter
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