Tageskarte

Sonntag, 17. Februar 2019

Als Vorspeise empfehlen wir:
Tatar vom Lachsfilet
mit Rucola-Kirschtomatensalat, dazu Baguette

Aus dem Suppentopf:
Kasesuppe mit Croutons und Réstzwiebeln

Hauptgerichte:
Bayrischer Krustenbraten
mit Kartoffelknédeln und Speckkrautsalat

Halbe Schweinshaxe vom Grill
mit Kartoffelknédeln und Speckkrautsalat

Portion knusprige Schweinshaxe
mit Dunkelbiersofie, Sauerkraut und Bratkartoffeln

Ofenfrische bayrische Grillente Ya Ente
mit Ismaninger Blaukraut und Kartoffelknédeln Y2 Ente

Reindlbraten vom Spanferkelnacken mit knuspriger Schwarte
und Dunkelbiersofde, Bayrisch Kraut und zweierlei Knédeln

Geschmortes Ochsenbackerl in RotweinsofSse
mit Ismaninger Blaukraut und zweierlei Knédeln

Wiener Saftgulasch vom bayrischen Fleckvieh mit Semmelknédeln

Gekochter Kalbstafelspitz mit Karotten-Petersilienwurzelgemuse,
Meerrettichsofse und Schnittlauchkartoffeln

Grostl von Ochsen- und Schweinebackerl mit Kartoffeln,
Zwiebeln, Majoran und Spiegelei, dazu kleiner Gartnersalat

Fisch:
Im Ganzen gebratener Bachsaibling
mit Zitronenbutter und Petersilienkartoffeln

Miesmuscheltopf
in Tomaten-Wurzelgemuisesofie, dazu Knoblauchbaguette

Vollwert:
Penne all arrabiata
mit frisch geriebenem Parmesan, dazu Rucolasalat

Dessert
GriefSknoédel mit Quittenmousse und Walnussbroseln

Créme brulée mit Waldbeeren

Wir wiinschen Thnen guten Appetit und ein schénen Sonntag

Familie Seidl und Mitarbeiter
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