Tageskarte

Dienstag, 12. Februar 2019

Als Vorspeise empfehlen wir:
Tatar vom Kalbsfilet auf gegrilltem Viola-Auberginen-Carpaccio
mit Sauce all arrabiata, dazu Baguette

Aus dem Suppentopf:
Rote Beete-Meerrettichsuppe
mit Garnelen, in der Kartoffelhiille gebacken

Hauptgerichte:
Bayrischer Krustenbraten
mit Kartoffelknédeln und Speckkrautsalat

Halbe Schweinshaxe vom Grill
mit Kartoffelknédeln und Speckkrautsalat

Portion knusprige Schweinshaxe
mit Dunkelbiersofie, Sauerkraut und Bratkartoffeln

Grostl von der Grillente mit Kartoffeln, Zwiebeln
und Spiegelei, dazu kleiner Gartnersalat

,2Munchner Kesselfleisch
mit gekochtem Schweinsziingerl, Ochsen- und Schweinsbackerl
im Wurzelgemusesud mit Petersilienkartoffeln

Gegrillte Rinderhtftmedaillons
mit Auberginen-Tomatengemuise und Buttermilchpolenta

Gegrilltes Kalbsentrecote mit Krauterbutter an kleinem Gartnersalat

Wild aus der Region:

Hausgebeizter Sauerbraten vom Wildschwein

in Himbeeressig-Preiselbeersofse

mit Schwarzwurzel-Karottengemuise und Rosmarin-Schupfnudeln

Scheiben von im Ganzen gebratenem Hirschriicken
mit Auberginen-Tomatengemtuise und Buttermilchpolenta

Fisch:

Rotbarschfilet im Speckmantel gebraten

auf roh mariniertem Kohlrabi-Lauchzwiebelsalat mit stiffem Senf
und Trauben-Kernoél, dazu Kartoffelrésti

Vollwert:
Allgduer Schupfnudelpfanne mit Schwammerln,
Gemuse und Lauchzwiebeln, Kasesofie und kleinem Géartnersalat

Dessert
GriefSknoédel mit Quittenmousse und Walnussbroseln

Wir wlinschen Ihnen guten Appetit
Familie Seidl und Mitarbeiter
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