Tageskarte

Freitag, 14 Dezember 2018

Als Vorspeise empfehlen wir:
Tatar von der Roten Bete
mit Meerrettich-Créme fraiche und Schnittlauchbrot

Aus dem Suppentopf:
Karotten-Ingwersuppe

Hauptgerichte:
Bayrischer Krustenbraten
mit Kartoffelknédeln und Speckkrautsalat

Halbe Schweinshaxe vom Grill
mit Kartoffelknédeln und Speckkrautsalat

Portion knusprige Schweinshaxe
mit Dunkelbiersofse, Sauerkraut und Bratkartoffeln

Gekochtes Burgermeisterstiick vom bayrischen Fleckvieh
mit rahmigem Bohnen-Meerrettichgemuise
und Kartoffel-Lauchzwiebelstampf

Klassisches Stroganoff vom Rinderfilet

in Wodkasahnesofse mit Roter Bete, Gewlirzgurkerl und Schwammerl,

dazu Kartoffel-Lauchzwiebelstampf

Scheiben von der im Ganzen gebratenen Entenbrust
auf Grostl von Schupfnudeln, Rosenkohlblattern und Speck,
dazu Preiselbeersofse

Wild:
Hirschhackbraten ,Jager Art“
mit Schwammerlsofie, Preiselbeeren und Butterspatzle

Geschmorte Ismaninger Rehkeule mit Preiselbeersofse
auf Groéstl von Schupfnudeln, Rosenkohlblattern und Speck

Fisch:
Gebackenes Zanderfilet mit Kartoffel-Feldsalat,
dazu Remouladensofie

Fischragout ,,Doria“ mit Garnelen
und Dillrahm-Gurkengemuse, dazu Kartoffel-Lauchzwiebelstampf

Vollwert:
Hausgemachter Kurbis-Maronenstrudel
an Feldsalat mit Linsen-Granatapfelvinaigrette

Dessert
Spekulatius-Tiramisu

Marzipan-Créme brulée mit Kirschen
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Wir wiinschen Thnen guten Appetit und ein schénes Wochenende

Familie Seidl und Mitarbeiter



