Tageskarte

Sonntag, 9. Dezember 2018

Als Vorspeise empfehlen wir:
Thunfischtatar mit Rucola und Kirschtomatensalat,
dazu Baguette

Aus dem Suppentopf:
Reh-Consommeé
mit GriefSnockerl und Wurzelgemuise

Kartoffel-Majoransuppe mit gegrillter gerducherter Blutwurst

Hauptgerichte:
Bayrischer Krustenbraten
mit Kartoffelknédeln und Speckkrautsalat

Halbe Schweinshaxe vom Grill
mit Kartoffelknédeln und Speckkrautsalat

Portion knusprige Schweinshaxe
mit Dunkelbiersofde, Sauerkraut und Bratkartoffeln

Ofenfrische bayrische Grillente Ya Ente
mit Ismaninger Blaukraut und Kartoffelknédeln Y2 Ente

Reindlbraten vom Spanferkelnacken mit knuspriger Schwarte
und Dunkelbiersofde, Bayrisch Kraut und zweierlei Knédeln

Gekochtes Ochsenfleisch
mit rahmigem Kohlrabi-Karottengemtuise in Rahm,
Meerrettich und Kartoffel-Lauchzwiebelstampf

y,Boefflamott* von der bayrischen Ochsenschulter
in Rotweinsofse mit Ismaninger Blaukraut und zweierlei Knédeln

wild:
Penne mit Reh-Bolognese und frisch geriebenem Parmesan

Geschnetzeltes vom Ismaninger Reh in Rahm
mit grinem Pfeffer, GemUtse vom Markt und Butterspatzle

Fisch:
Im Ganzen gebratener Bachsaibling
mit Zitronenbutter und Petersilienkartoffeln

Vollwert:
In Salbeibutter gebratene Kasprefdknodel
mit frisch gehobeltem Parmesan und Rucola

Dessert:
Mandelparfait mit Kirschragout

Wir wlinschen Ihnen guten Appetit
und einen schénen Sonntag
Familie Seidl und Mitarbeiter
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