Tageskarte

Samstag, 8. Dezember 2018

Als Vorspeise empfehlen wir:

Thunfischtatar mit Rucola und Kirschtomatensalat, dazu Baguette

Aus dem Suppentopf:
Topinambursuppe mit Thunfischtatar

Reh-Consommeé
mit GriefSnockerl und Wurzelgemuise

Hauptgerichte:
Bayrischer Krustenbraten
mit Kartoffelknédeln und Speckkrautsalat

Halbe Schweinshaxe vom Grill
mit Kartoffelknédeln und Speckkrautsalat

Portion knusprige Schweinshaxe
mit Dunkelbiersofse, Sauerkraut und Bratkartoffeln

Reindlbraten vom Spanferkelnacken mit knuspriger Schwarte
und DunkelbiersofSe, Bayrisch Kraut und zweierlei Knédeln

Munchner Schnitzel vom Mangalitza-Rucken
mit stfSlem Senf und Meerrettich, dazu Kartoffelsalat

y,Boefflamott* von der bayrischen Ochsenschulter
in Rotweinsofse mit Ismaninger Blaukraut und zweierlei Knédeln

wild:
Spaghetti mit Reh-Bolognese und frisch geriebenem Parmesan

Geschnetzeltes vom Ismaninger Reh in Rahm
mit grinem Pfeffer, GemUtse vom Markt und Butterspatzle

Hirsch-Fleischpflanzerl mit Preiselbeersahne
und Kartoffel-Feldsalat mit Kernol

Fisch:
Gebackenes Fischfilet
mit Kartoffel-Gurkensalat und Remouladensofie

In Salbeibutter gebratenes Lachsforellenfilet
auf rahmigem Kohlrabigemuse,
dazu Petersilienkartoffeln und Meerrettich

Vollwert:
In Salbeibutter gebratene Kasprefdknodel
mit frisch gehobeltem Parmesan und Rucola

Dessert:
Hagebuttencreme im Weckglas

Johannisbeer-Tiramisu mit Mandeln

Wir wlinschen Ihnen guten Appetit
und ein schones Wochenende
Familie Seidl und Mitarbeiter
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