Tageskarte

Donnerstag, 6. Dezember 2018

Als Vorspeise empfehlen wir:
Kleine geraucherte und gebratene Blutwuirste
an Feldsalat mit Apfel-Kernélvinaigrette, dazu Kartoffelrosti

Aus dem Suppentopf:
Reh-Consommeé mit Bratrouladen
und Wurzelgemusestreifen

Hauptgerichte:
Bayrischer Krustenbraten
mit Kartoffelknédeln und Speckkrautsalat

Halbe Schweinshaxe vom Grill
mit Kartoffelknédeln und Speckkrautsalat

Portion knusprige Schweinshaxe
mit Dunkelbiersofde, Sauerkraut und Bratkartoffeln

Gekochte und gerducherte Ochsenzunge
mit rahmigem Kohlrabi-Meerrettichgemtise,
dazu Petersilienkartoffeln

Munchner Schnitzel vom Mangalitza-Riicken
mit stflem Senf und Meerrettich, dazu Kartoffelsalat

Koénigsberger Klopse vom Kalb
mit Senf-Kapernsofse, Wurzelgemusestreifen und Butterreis

Wwild:

Basilikumspaghetti mit Bolognese vom einheimischen Reh
mit Schwammerln und frisch geriebenem Parmesan,

dazu kleiner Rucolasalat

Scheiben vom im Ganzen gebratenen Rehriicken
mit Portweinsofse, Speckrosenkohl
und Kartoffel-Lauchzwiebelstampf

Fisch:

In Salbeibutter gebratenes Lachsforellenfilet
auf rahmigem Kohlrabi-Meerrettichgemtse,
dazu Petersilienkartoffeln

Vollwert:
Polentagréstl mit Zucchini und Sauce all arrabiata,
dazu frisch geriebener Parmesan und Rucolasalat

Dessert:
Hagebuttencreme im Weckglas

Johannisbeer-Tiramisu mit Mandeln

Wir wiinschen Ihnen guten Appetit
Familie Seidl und Mitarbeiter
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