
Tageskarte für Montag, den 15. Juni 2026 
 
 

Vorspeise 
Tomatencarpaccio mit Burrata in Balsamico, dazu Rucola und Baguette  € 14,80 
 

Suppe 
Leberknödelsuppe  €   7,60 
Kohlrabicremesuppe mit Croutons  €   6,50 
Rinderkraftbrühe mit Fadennudeln  €   5,90 
 

Menü 
Rinderkraftbrühe mit Fadennudeln 
Portion Krautwickerl mit Specksoße und Sahnepüree  € 14,20 
 

Unser Küchenchef empfiehlt 
Kalbsbries gebacken mit Remouladensoße und Sommersalaten  € 16,80 
Portion Stangenspargel aus Schrobenhausen  
mit kleinem Putensteak, Soße Hollandaise und neuen Kartoffeln  € 28,40 
 

Tagesspezialitäten 
Schweinebraten mit Kartoffelknödel und Krautsalat  € 15,40 
Gekochte Ochsenschulter mit Meerrettich, Kartoffeln und Rahmwirsing  € 16,00 
Münchner Zwiebelfleisch mit Röstkartoffeln und gemischtem Salat  € 15,60 
Zwiebelrostbraten mit Röstkartoffeln und gemischtem Salat  € 26,00 
Cordon Bleu vom Schwein mit Pommes frites und gemischtem Salat  € 21,00 
Hausgemachte Bratensülze mit roten Zwiebeln und Röstkartoffeln  € 14,80 
Chicken Caesar Salat mit Hähnchenbrust, Romanasalat und Parmesan  € 17,80 
Schweinefilet vom Rost mit Champignonrahm, Butterspätzle und buntem Salat € 26,20 
Putensteak mit Tomate und Käse überbacken dazu Röstinchen und Sommersalat € 18,80 
 

Wild aus heimischem Revier im Werdenfelser Land 
Hirschkalbsgulasch mit Preiselbeeren, Butterspätzle und Blaukraut  € 17,60 
Hirschkalbsbraten mit Preiselbeeren, Butterspätzle und Blaukraut  € 24,40 
 

Fisch 
Portion Stangenspargel mit kleinem Zander, Soße Hollandaise und Kartoffeln € 28,40 
 

Vegetarisch 
Portion Stangenspargel mit zerlassener Butter und neuen Kartoffeln  € 24,50 
Frische Reiberdatschi mit Kräuterdip und Sommergemüse  € 16,40 
 

Dessert 
Frische Erdbeeren mit Vanilleeis und Sahne  €   9,80 


