
 

 

Sophies Wies’n Karte 
*** 

Ayinger Kirtabier im Steinkrug 0,5 l 4,50 € 

*** 

Aus der Suppenkuchl: unser Oktoberfestsupperl 

abgeschmolzene Brez’n und Zwiebeln mit gebratenen Weißwurstradl in 

einer Ochsenkraftbrühe mit Wies’nbier 7,40 € 

*** 

Von der grünen Wies’n: unser Oktoberfestsalat 

Feldsalat mit einem Weißbier-Senfdressing, gebratenen Pfifferlingen 

und kross gebratenen Speckscheiben 13,50 € 

*** 

Aus der Knödelei: unser Knödel Tries 

Käseknödel, Spinatknödel und Steinpilzknödel in brauner Butter 

auf marinierten Blattsalaten und gehobeltem Parmesan 14,50 € 

*** 

Unser Oktoberfest Burger 

 180 g Rinderhacksteak mit karamellisierten Dunkelbierzwiebeln,  

zerlaufenem Emmentaler und Speckscheiben auf mariniertem Weißkraut, 

dazu Twisters mit BBQ-Soße 15,80 € 

*** 

Aus der Würstlbraterei: unsere Würstlplatte 

scharfe Feuerwurst, Käsekrainer und Rostbratwürstl mit Sauerkraut,  

Kartoffelpüree und Dunkelbiersenf 13,90 € 

*** 

Aus der Hax’nbraterei: 

½ hintere Schweinshaxe mit Dunkelbiersoß, Kartoffelknödel und Krautsalat 13,90 € 

*** 

Aus der Hühnerbraterei: 

Hähnchen Cordon bleu mit Sc. Tartar und Kartoffel-Gurkensalat mit Speckkrusteln 14,80 € 

  *** 

Aus der Entenbraterei: 

Portion bayrische Bauernente vom Lugederhof mit Apfelblaukraut und Kartoffelknödel 16,50 € 

*** 

Aus der Ochsenbraterei: Filet vom bayrischem Weideochsen 

mit Rahmpfifferlingen, Kartoffelgratin und Broccoli mit Buttermandeln 25,80 € 

*** 

Von der Fischer Vroni: unser Steckerlfisch 

Lachs- und Zanderfilet am Spieß gebraten auf Blattspinat  

mit kleinen Kartoffeln und Wies’nbier- Zitronenschaum 21,50 € 

*** 

Von der Zuckerbäckerei: 

Hausgemachte Apfelkücherl mit Zimt-Zucker, Vanilleeis und Schokofrüchten 7,60 € 

 


