CONTI
RESTAURANT

Liebe Gaste des Conti Restaurants,

Gastronomie ist ein wunderbares Zusammenspiel von Geben und Nehmen, neuen
Erfahrungen und Herausforderungen. Ein Stiick Lebensqualitat im Alltag mit und far
Menschen.

Unser Kiichenchef Jirgen Weingarten und sein Team verwohnt Sie mit fantasievollen und
bekémmlichen kulinarischen Kompositionen aus seiner Produktkiiche:

Unsere Speisen aus frischen Zutaten bester Qualitéat und vorwiegend aus der Region
bleiben dabei nah am Ursprung und Eigengeschmack der Produkte — und sorgen doch
durch sorgfaltige Zusammenstellung und Zubereitung immer fur eine geschmackliche
Uberraschung.

GenielRen Sie hierzu passende Weine ausgesuchter Winzer.

Es gibt immer wieder neues, sollten Sie Altbewahrtes vermissen, scheuen Sie nicht,
danach zu fragen.

Aktuelle Informationen zu unseren Offnungszeiten, Angeboten und vieles mehr erhalten Sie
auf unserer Internetseite www.conti-restaurant.de oder einfach beim Newsletter anmelden!

Alles Weitere Uiber das wie & was es bei Ihrem Besuch bei uns zu beachten gibt, finden Sie
auch auf den Aushéngen im Restaurantbereich.

Sollten Sie von Allergien und Lebensmittelunvertraglichkeiten betroffen sein,
sprechen Sie uns gerne an. Bei Bedarf verzichten wir auf bestimmte Inhaltsstoffe
oder verwenden alternative Lebensmittel.

Wir wiinschen |hnen guten Appetit!

Ihr Conti Restaurant Team

Weitere vegetarische Varianten? Menugerichte a la Carte?
Oder irgendwas nicht gefunden?... sprechen Sie uns bitte an.


http://www.conti-restaurant.de/
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Unsere Aperitif- & Weinempfehlungen
Aperitif

Aperol Maracuja Spritz
Aperol | Prosecco | Soda & Maracuja

Glas 0,2 | 6.0 €

Pinot Chardonnay "Metropol", Spumante brut
Weingut Cavicchioli, ITALIEN

Glas 0,11 55 €
Flasche 35 €

Was flr ein knackig frischer Obstgarten! Ananas, Birne, Melone und gelber Apfel sind die
Aromen dieses frohlichen Pricklers aus der Emilia-Romagna. Pinot Chardonnay ist ein
Synonym fir Chardonnay. Dieses kostliche Getrank wird nach der Méthode Charmat
hergestellt. Dass heil3t, die zweite Garung erfolgt nicht in der Flasche, wie bei der
traditionellen Methode, die in der Champagne ublich ist, sondern in einem unter Druck
stehenden Tank.

Rosé

2019 "Mundo de Yuntero" Rosado
La Mancha, SPANIEN

Glas 0,11 3.8€
Flasche 24 €

Dieser reinsortige Rosado aus der spanischen Vorzeigerebe Tempranillo begeistert mit
Noten von saftiger Kirsche, Cranberry und Mandelblite. Im Nachhall eleganter Anklang von
getrockneten Wiesenkrautern. Fehlen eigentlich nur noch Paella und Tapas.

Rot

2017 Cuvée N°1 (Spitburgunder, Lemberger, St. Laurent)
Klumpp BADEN - BIO

Glas 0,1 | 45 €
Flasche 31€

Sein dunkler Kern lasst Farben von Rubin, Purpur und Violett im Glas erstrahlen. Er
verzaubert mit einem zarten Duft von Sauerkirschen, reifen Pflaumen, intensivem
Himbeerlikér und stf3lichem Holz. Intensive Aromen von saftiger Pflaume und reifer
Sauerkirsche betéren den Gaumen. Kostliche Karameltdne und Kakaoaromen sorgen fur
eine wunderbare milde Sile.
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Von 11.30 - 15 Uhr servieren wir

U nsere Tagesgerichte

KW 36 vom Montag den 31.08. bis Freitag den 04.09.2020

Montag
| Allgauer Kasspatzn mit Rostzwiebeln
Il Rinderschulter in Rotwein geschmort
Blaukraut & Spatzle
Dienstag
| Sam's SuRkartoffel-Bohnen-Eintopf
Il Hahnchenbrust gefillt mit Pfifferlingen
Ratatouille & Suf3kartoffeln
Mittwoch
| Serviettenknddel mit Schwammerlragout
Il Schweinebraten mit Kruste
Sellerie GemuUse & Kartoffelknodel
Donnerstag
| Piccata von der Zucchini
Il Geschnetzeltes vom Kalb in Pfefferrahmsol3e
KarottengemuUse & Reis

Freitag
| Rote Kasekrainer
Il Fisch des Tages, Gemuse & Beilage

Gericht | fir 9 €
Gericht Il fir 12 €
Beilagen Salat 3.00 €
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BfUr 33 M enu

inkl. Cretian feast Olivendl, Brot & Meersalz
2 Géange fur 25 €, Hauptgang & Vorspeise oder Dessert
... komplett als 3 Gang fiir 33 € inkl. ein Glas 0,1 Wein
2016 Gavi di Gavi, Weingut Tacchino, Italien

Vorspeise
Karotten-Fenchel Suppe
Kurbis suR3-sauer & Papadam

Hauptgang
Gebratenes Perlbach Huhn

mit Madeira

ODER
Mittelstiick vom Kabeljau
mit Zitronengras in Kokosmilch gegart
ODER
Ravioli ,Feige*

Karamell-Walnlsse & Manchego

Als Beilage zu den Hauptgerichten reichen

wir Blumenkohl & Avocadopiree

Dessert
Schokoladentarte

Zwetschgen & Vanilleeis
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Surf & Turf Tapas im Conti

Das Restaurant Conti ist stets eine Garantie fur herausragende
Genussmomente. Mit unseren hochwertigen, speziell fur dieses
Rindchen Menl ausgesuchten Weinen, macht der Spatsommer
auf der Conti-Terrasse richtig Spal. Kiichenchef Jirgen Wein-
garten setzt dabei auf Frische und Regionalitat und kreiert eine
fantasievolle Zusammenstellung von Speisen. Lassen Sie sich
verwohnen und genieflsen Sie den Augenblick.

Kretisches Olivendl, Oliven & 2erlei Brot

Cava Nu allongé brut Rosé, Penedeés
Amuse Gueule: kleine Gazpacho &
eingelegter Babymozzarella mit Sommertomaten

2019 Falanghina del Sannio DOP, FontanaVecchia, Kampanien
Vitello tonnato
Kalb mit Zitronengras gegart, ThunfischsofRe & gebackenem
Kichererbsensamosa mit Koriander &
Sesam Shi Take & Edamame

2017 One Block, Treloar, AOP Cotes du Roussillon
Oktopus & knusprig gebratenes Hihnchen mit Madeira,
Blattspinat & SuRkartoffelplree

Creme Brulee & Melone - frisch & Sorbet
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Cretian feast
Oliven6l — Direktimport aus Kreta —

Das extra native Olivendl der Olivensorte Koroneiki wird von der Familie Stark-lliaki
in der weiten Meeresbucht von Apokoronas kultiviert und in einer Olmiihle
schonend und mit rein mechanischem Verfahren in Kaltextraktion gewonnen.

Dazu reichen wir Brot und kretisches Meersalz.

Conti Classics

Bruschetta Vorspeise 6 €
gerdstetes Brot mit Oliven, Tomaten, Rucola, Basilikum

Flammkuchen 9€
Speck, Tomaten und Kresse — ODER — Feta & Pimentos de Padron

Salate

Caesar Salad klein 9 €/ groR® 15 €
Romana, Sardellen, Oliven, Brotkrusten und Parmesan

Superfood Salad Bowl klein 8 €/ grol 14 €
Blattsalate, eingelegtes Gemiise, Kirbis sii3-sauer, Melone, Sif3kartoffel
Kerndl, Krauter und Vinaigrette mit kretischem Olivendl

Garnituren zu den Salaten

... gegrillter Fisch des Tages 6 €
... gebratener Ziegenkase 5€
... gebratenes Gefligel & Pilze 6 €
Suppen

Kraftige Fleisch- & Knochen-Bouillon 7€

Gemiuse & Einlage

Karotten-Fenchel Suppe 8 €
Kirbis suf3-sauer & Papadam

Unsere kréftige Fischsuppe a la Bouillabaisse
Einlage, Gemuse & Rouillekrusten

als Vorspeise 10€
als Hauptgang 19 €



Pasta Arrabbiata

Garganelli Nudeln
frische Tomaten & Salsiccia — oder — vegetarisch mit gegrilltem Gemiise

... & gegrillten Garnelen

Wiener Schnitzel

... vom Kalbsriicken
Zitrone, Preiselbeeren, Gemusebunt & Grenaille Kartoffeln

Beef & Burger

Carpaccio vom Rind
Kresse / Rucola / Parmesan & gebratene Pilze

Roastbeef von der heimischen Farse
in diinnen Scheiben, mit Olivendl, Meersalz und Mixed Pickles-Remoulade
& Salat

Steak
Rucken vom irischen Weiderind, BBQ Schalotten & Gemusebunt

220gr Beef Burger von der Féarse / Jungrind
Tomate, Essiggurke, Salat und BBQ-Schalotten-Chutney
als DELUXE mit zusatzlich Bergkase, Speck & Spiegelei

... dazu ein Korb frische Fritten ODER Grenaille Kartoffeln

Dessert klein & fein

Créme brdlée
& Melone - frisch & Sorbet

Dessert Deluxe
Schokoladentarte mit Zwetschgen
Dinzler Kaffeerosterel

Affogato Espresso mit Milcheis

Sorbet

Empfehlung durch unseren Service
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11€

14 €

24 €

16 €

14 €

28 €

16 €

17 €

3€

7€

9€

4 €

Kugel a 3 €



