
 

Suppen 

Consommée von Krustentieren mit Garnele und Fischravioli     8,50€ 

Velouté von Spargel und Orange mit Gurkenschaum      7,50€   

Französische Zwiebelsuppe mit Baguette und Käse gratiniert     7,50€ 

 

Vorspeisen 

Paté de Campagne mit Cornichons und geröstetem Brot     8,50€ 

Gebratene Entenleber auf lauwarmen Belugalinsen      9,50€ 

3 Austern Fines de Claire          7,50€ 

Sechs Grafschafter Weinbergschnecken  aus naturbelassener Freilandhaltung  
  mit Kräuterbutter           9,50€ 
 
Flusskrebsplätzchen mit Wasabicreme auf Blattsalat      9,50€ 

Lauwarmer Oktopus auf Taboulé-Salat        9,50€ 

Gebratene Jakobsmuscheln auf Blattspinat mit Orangenschaum   11,50€ 

Saiblingmatjes vom Fischer Sebald mit Rote-Beete-Tatar      9,50€ 

Warmer Ziegenkäse mit Thymianhonig im Pergament, dazu Vollkornbrotsalat 10,50€ 

Ziegenfrischkäsemousse mit Piment d´espelette auf Spargel-Rhabarbersalat  10,50€ 

 

Salate 

Großer gemischter Salat           7,50€ 

Kleiner gemischter Salat           4,50€ 

 

Risotto 

Radicchiorisotto mit gegrillten Jakobsmuscheln      16,50€ 

Risotto mit Brunnenkresse - Pesto und rosa Pfeffer mit gegrilltem Ziegenkäse  15,50€ 

 



Bitte umblättern 

Fisch 

Vom Fischer Sebald am Starnberger See 

Gebratener Saibling mit Rosmarinkartoffeln und gemischtem Salat    24,50€ 

Aus dem Meer 

Plat de Fruit de Mer (halber Taschenkrebs, Bigorneaux, Bulots, Austern, Gambas)  24,50€ 

Frische Sardinenfilets mit Spargel, dicken Bohnen und Risoléekartoffeln   24,50€ 

Gegrilltes Wildlachsfilet auf  Écrasé der Pommes de Terre 
  mit grünen und schwarzen Oliven        22,50€ 
 
Catigot mit verschiedenen Fischfilets ( Lachs, Loup, Knurrhahn )  
  mit hausgemachter Rouille  und geröstetem Brot      19,50€ 
              
              
Fleisch 

Geschnetzelte Bio-Rinderleber in Marsalasauce mit Goldrübchen-Pürrée  
  und gemischtem Salat          19,50€ 
 
Boeuf à la mode mit Quenelles de Pain und Mangold      21,50€ 

Coq au Vin vom Biohähnchen mit Grenaillekartoffeln      21,50€ 

Frischer Biospargel mit Sauce Bernaise, Risoléekartoffeln  
  und lauwarmem Bio-Roastbeef         28,50€ 
         
Entrecôte vom Biorind in Kräuter-Knoblauchbutter mit Pommes Frites  
  und gemischtem Salat          27,50€ 
 
Filet vom Bio-Rind mit Rotweinschalotten, Kartoffelgratin und gemischtem Salat  29,50€ 

 

Alle Produkte aus kontrolliert-biologischem Anbau 

Ausnahmen: Fisch, Meeresfrüchte, Schnecken, Entenleber, Marsala 

 

Für unsere Desserts gibt es eine separate Karte 

	  

	  


