
Sonntagskarte 
 

Vorab 
 

Cremesuppe vom heimischen Spargel und sautierten Pfifferlingen 
5.00 

 

Bayerische Hochzeitssuppe mit Leberknödel, 
Brätnocker`l und Gemüsestreifen 

5.00 
 

*** Frische Atlantik Jakobsmuscheln ***  
In der Pfanne gebraten mit mariniertem Wakame Algensalat 

9.90 
 

Knackiger Spinatsalat mit frisch geriebenem Parmesan, 
Croutons, Avocado und gebratenen Kirschtomaten 

7.50 
 

Hauptgang  
 

Ofenfrischer Niederbayerischer Spanferkelbraten in Freisinger Dunkelbiersauce 
mit Kartoffelknödel und Krautsalat 

11.90 
 

„Fränkischer Landfrauen Sauerbraten“ 
Zarter eingelegter Braten vom Jungbullen mit Schmand verfeinert, 

Blaukraut und Knödel 
13.50 

 

Im Ofen gegarte Maispoulardenbrust mit Honig-Mango-Kruste, 
bunte Chili - Nudeln und Portweinreduktion 

14.90 
 

Wiener Schnitzel vom Kalbsrücken in Fassbutter gebraten 
mit Röstkartoffeln und Sommersalat 

17.90 

 

Schweinefiletmedaillons in Pfefferkruste  
mit leichter Käsesauce, Spätzle und Gartensalat 

13.90 
 
 

Kalbsleber „Berliner Art“ mit Äpfeln und Zwiebeln auf Kartoffelpüree 
16.90 



 
 
 

*** Aus unserer Hausmetzgerei Grassl *** 
Frisch geschlachtetes Milchlamm mit mediterranen Kräutern im Ofen gegart, 
dazu neue Kartoffeln und Gemüse im Reindl mit geschmort in Natursauce 

16.90 
 

Zartes Rinderlendensteak vom Allgäuer Weideochsen mit Kräuterkruste, 
Pfeffersauce, Rosmarinkartoffeln und Sommersalat 

19.90 
 

Fangfrischer Saibling von der Fischerei Gumberger im Ganzen gebraten, 
mit Kräuterbutter und Kirschtomaten, Salzkartoffeln und Blattsalat 

15.50 
 

Filet vom Atlantik Steinbutt mit frischen Pfifferlingen und Pak Choi - Gemüse, 
Hummersauce und Butterkartoffeln 

22.90 
 

Gebratenes Filet vom Bayerischen Waller mit Ingwer, Rote Beete, 
Meerrettichsauce und neuen Kartoffeln 

16.50 
 

Auf der Haut gebratenes Makrelenfilet  
mit Tomaten-Zucchini-Gemüse, Rauke Pesto und gebratenen Kartoffeln 

14.50 
 

Vegetarisch  
 Hausmacher Panzerotti Pasta mit Steinpilz-Ricotta-Füllung 

in Kräutersauce und gemischter Salatteller 
13.90 

 

Dessert 
 

Schwedischer Schokoladenkuchen mit Walnuss Eis 
6.00 

 

Creme Brûlée mit Aprikosen 
5.50 

 

Sorbet mit Melonen-Minze-Salat 
5.00 

 


